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PaGouas mporpamma  gucturiuHbl  «MHOCTpaHHBIM  S3BIK»  (HEMEIKHI)
pazpaborana Ha ocHoBe PI'OC BO 35.03.07 TexHonoruss mpou3BOJCTBA U
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1 I.Ie.m; H 3aJa491 OCBOCHHUA NTUCIHUIIJINHDBI

Heabw ocBocHUS IUCHUILIUHBI «HOCTpaHHBINA S3BIK (HEMEIKUI)» SBISETCS
dbopMupoBaHNEe KOMIUIEKCA 3HAHUI 00 OpPTraHW3AIlMOHHBIX, HAYYHBIX, METOJNYECKUX H
NPaKTHYECKUX OCHOBAX OBJAJICHUS HEMEIKHM S3BIKOM KaK CPEICTBOM MEXKYJIbTYpPHOU
KOMMYHUKAIlMU B cdepe arpapHOro MPOU3BOACTBA JIs CO3/aHUS KOMMYHHKATHBHOW
KOMIIETEeHITH ((hOPMHUPOBAHUE U PA3BUTHE YMEHUN M HABBIKOB PA0OTHI CO CHEIUATBHON
TUTEpaTypol, HeoOXoauMoll B NpodecCHOHANBHOM  AESITEIBHOCTH), a TakKxke
JMHTBUCTHYECKOH, COIIMOKYJIBTYPHOU U COIMOIMHTBUCTUYCCKON KOMIICTCHITUH.

3agauu TUCHUNIHHBI

- OCYIICCTBIISITh JCIIOBYI0 KOMMYHHUKAIIMIO B YCTHOW M MUCHhMEHHOH (hopmax Ha
WHOCTPAHHOM SI3BIKE

2 IllepeyeHb MJIAHHMPYEMBIX pPe3yJbTAaTOB OOY4YEeHHSA MO
IlI/ICHI/IHJII/IHe, COOTHECEHHLbIX C HJIaHI/lpyeMI)IMI/I pCBYJILTaTaMI/I
ocsoenus OIIOII BO

B pe3ynbraTe OCBOEHUS JUCHUIUIMHBI  (QOPMHUPYIOTCS  CIEAYIOLIUE
KOMIICTECHIINU:

YK-4 - CrnocoOeH OCYIIECTBIATh JCNOBYI0 KOMMYHHUKAIIMIO B YCTHOW H
MMCbMEHHOW (QopMax Ha ToCydapCcTBEHHOM s3blke Poccuiickoit ®Deneparuu U
MHOCTPAaHHOM(bIX) S3bIKE(aX)

3 Mecto nucuniuinabl B crpykrype OIIOIT BO

«HOCTpaHHBIN S3bIK (HEMEIKU )» SBIISICTCS JUCHUILINHON 00s13aTeIbHON 4acTu
OIIOIl BO mo wnHampaBieHuro moAroToBKH oOyuatomuxcs 35.03.07 TexHomorus
MIPOU3BOJICTBA U TMEPEPaOOTKU CEINbCKOXO3SMCTBEHHONW MPOIYKIIUU, HAIMPaBICHHOCTh
«TexHonorus XpaHeHus U nNepepadoTKH CeTbCKOXO035UCTBEHHOM MPOTYKIIUIY.

4 OobeM TuCHUILTHHBI (216 yacoB, 6 3a4EeTHBIX CAMHUII)

. O0BeM, yacoB
Bunet yueGHoI paboTh
Ounas 3aouHas

KonTakTHas padora, 84 24
B TOM YHCIIE:

- 1a0OpaTOPHBIC 3aHATHUS 80 24

- BuKP 4 4
CamocrosiTesibHasi padoTa 132 192
—— IIPOYHE BHJIBI CAMOCTOSITEIIBHON pabOThI 105 161
KonTpoas 27 27
HToro no nucuuninHe 216 216




5 Conep:xxanue TUCUUILIAHBI

[To wrtoram wu3ydaeMoW HAUCHUIUIUHBI oOOydwarommuecss caaroT 3ader (I
cemectp) U 3k3ameH (II cemectp). Jucuunnuna usydaerca Ha [-om kypcee, B [ u 11
ceMecTpax B paMKax OYHOW U 3a04HOM (PopM 0OyUeHHS.

Conep:xaHue ¥ CTPYKTYpa IMCUMILIMHBI 10 04HOI (popme 00yueHuUst

/o

Tema.
OCHOBHBIE BOIIPOCHI

®opMupyemMbie KOMIIETEHIIMH

Cemectp

Bunel yueOHoii padoTsl, BKiIIOYas
€CaMOCTOATEIbHYI0 Pa00Ty CTYICHTOB

H TPY/I0eMKOCTh (B 4acax)

Jlex
MU

B TOM
Ypcie B
bopme
MIPaKTH
YeCKOM
MOArOT
OBKH

B TOM B TOM
[Ipak | gucne B YHUCIIE B
tuuec | ¢opme | Jlabopa | dopme
KWe | MpaKkTW4 | TOPHBIC | MPaKTH
3aHAT €CKOM 3aHATHS | YCCKOM
us IOJrOTO MOJArOT
BKU OBKHU

Camo
CTOSIT
elIbHa

pabor

Neue EU-weite Regeln
fiir die Produktion
1. Wie sind die
Hauptregeln fiir die
Produktion in
Deutschland?

2. Worin bestehen die
Hauptprobleme?

3. Wie sind die
Perspektiven der
Entwicklung?

YK-4

12

Kontrolle und
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen

1. Die Notwendigkeit
der Kontrolle von
biologischen
Erzeugnissen.

2. Was ist unter der
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen zu
verstehen?

3. Wie werden
Kontrolle und
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen in
Deutschland und
Russland durchgefiihrt?

YK-4

12

OKko-Betriebe

YK-4

12




/a

Tewma.
OcHOBHBIE BOTIPOCHI

®opmupyemMbie KOMIIETEHIIUN

Cemectp

Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYasA
€CaMOCTOATEIbHYI0 Pa00Ty CTYICHTOB

H TPY/I0eMKOCTH (B 4acax)

Jlex
LIUHU

B TOM
YHCIIE B
bopme
MPaKTH
YECKOU
MOJrOT
OBKH

B TOM
4yucie B
bopme
KHE | IpaKkThy
3aHAT €CKOM
us MOJTOTO
BKH

IIpak
THYEC Jlabopa
TOpPHBIC

3aHATHA

B TOM
YHCIIE B
bopme
MPaKTH
YeCcKOou
MOJTOT
OBKH

Camo
CTOSIT
eJIbHa

pabor

Deutschlands

1. Worin besteht die
Besonderheit des Oko-
Betriebes
Deutschlands?

2. Wie sind die
Hauptforderungen?

3. Oko-Betriebe.
Perspektiven der
Entwicklung.

Okologischer
Anbauverband
Bioland

1. Was ist die
Organisation des
Anbauverbandes
Bioland?

2. Die Struktur des
Anbauverbandes
Bioland.

3. Die Hauptvorteile des
Anbauverbandes
Bioland.

YK-4

12

12

Ernihrungsverhalten
1. Was ist unter dem
Erndhrungsverhalten zu
verstehen?

2. Wozu braucht man
das
Erndhrungsverhalten?
3. Das
Erndhrungsverhalten
und Alter.

YK-4

12

11

Industrielle
Lebensmittelverarbeit
ung

1. Was ist unter
industrieller
Lebensmittelverarbeitun
g zu verstehen?

2. Die Hauptrichtungen
der industriellen

VK-4

12



http://de.wikipedia.org/wiki/Ã–kologische_Landwirtschaft
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband

/a

Tewma.
OcHOBHBIE BOTIPOCHI

®opmupyemMbie KOMIIETEHIIUN

Cemectp

Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYasA
€CaMOCTOATEIbHYI0 Pa00Ty CTYICHTOB

H TPY/I0eMKOCTH (B 4acax)

Jlex
LIUHU

B TOM
YHCIIE B
bopme
MPaKTH
YECKOU
MOJrOT
OBKH

B TOM
4yucie B
bopme
KHE | IpaKkThy
3aHAT €CKOM
us MOJTOTO
BKH

IIpak
THYEC Jlabopa
TOpPHBIC

3aHATHA

B TOM
YHCIIE B
bopme
MPaKTH
YeCcKOou
MOJTOT
OBKH

Camo
CTOSIT
eJIbHa

pabor

Lebensmittelverarbeitun
g?

3. Die
Zukunftsentwicklung
der industriellen
Lebensmittelverarbeitun

g.

Getreideverarbeitung
1. Die Besonderheiten
der
Getreideverarbeitung.
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Russland?

3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Deutschland?

YK-4

Gemiiseverarbeitung
1. Die Besonderheiten
der
Gemiiseverarbeitung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung
in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung
in Deutschland?

YK-4

Obstnutzung
1. Die Besonderheiten
der Obstnutzung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Obstnutzung

in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Obstnutzung in
Deutschland?

YK-4




/a

Tewma.
OcHOBHBIE BOTIPOCHI

®opmupyemMbie KOMIIETEHIIUN

Cemectp

Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYasA
€CaMOCTOATEIbHYI0 Pa00Ty CTYICHTOB

H TPY/I0eMKOCTH (B 4acax)

Jlex
LIUHU

B TOM
YHCIIE B
bopme
MPaKTH
YECKOU
MOJrOT
OBKH

B TOM
4yucie B
bopme
KHE | IpaKkThy
3aHAT €CKOM
us MOJTOTO
BKH

IIpak
THYEC Jlabopa
TOpPHBIC

3aHATHA

B TOM
YHCIIE B
bopme
MPaKTH
YeCcKOou
MOJTOT
OBKH

Camo
CTOSIT
eJIbHa

pabor

10

Fleischproduktion in
Deutschland

1. Die Besonderheiten
der Fleischproduktion
in Deutschland.

2. Worin bestehen die
Besonderheiten der
Fleischproduktion in
Deutschland?

3. Wie sind die
Hauptprobleme der
Fleischproduktion in
Deutschland.

VK-4

11

Milch und
Milchprodukte

1. Wie ist die
chemische
Zusammensetzung der
Milch?

2. Energetischer
Nahrwert der Milch und
Milchprodukte.

3. Die Bedeutung der
Milch und
Milchprodukte fiir die
menschliche Ernéhrung.

YK-4

KOHTPOJIb

27

Hroro

80

| 132 |




Conep:xaHue ¥ CTPYKTYpa IMCUMILIMHBI 110 3204HOI (popme 00yueHus

Tema.
OcHOBHBIE BOTIPOCHI

dopmupyembie
KOMIETeHIHH

Cemectp

Buael yueOHoii padoTsl, BKIIOYas
CaMOCTOSITEIbHYIO PA0G0OTY CTY/ICHTOB

H TPY/I0eMKOCTh (B 4acax)

Jlex
00505

B TOM
YuUcIe B
dopme
MIPaKTH
YeCKOU
TOATOT
OBKH

B TOM
YUCIe B
dopme
CKHE | MPaKTH4
3aHAT ecKou
us MOATrOTO
BKU

[Ipax
THYE Jlabopa
TOPHBIE

3aHATHUA

B TOM
YHUCIIe B
¢dopme
MPaKTH
YeCKOU
TOATOT
OBK

Camo
CTOST
eJbHa

pabot

Neue EU-weite Regeln
fiir die Produktion
1. Wie sind die
Hauptregeln fiir die
Produktion in
Deutschland?

2. Worin bestehen die
Hauptprobleme?

3. Wie sind die
Perspektiven der
Entwicklung?

YK-4

18

Kontrolle und
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen

1. Die Notwendigkeit
der Kontrolle von
biologischen
Erzeugnissen.

2. Was ist unter der
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen zu
verstehen?

3. Wie werden
Kontrolle und
Kennzeichnung von
biologischen
Erzeugnissen in
Deutschland und
Russland durchgefiihrt?

YK-4

18

Oko-Betriebe
Deutschlands

1. Worin besteht die
Besonderheit des Oko-
Betriebes
Deutschlands?

2. Wie sind die
Hauptforderungen?

3. Oko-Betriebe.

VK-4

19




Tema.
OCHOBHBIE BOIIPOCHI

dopmupyemMbie
KOMINETEeHI[UN

CemecTp

Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYasA
CaMOCTOSITEIbHYIO PA00TYy CTY/ICHTOB

H TPY/I0eMKOCTh (B 4acax)

Jlex
00505

B TOM
YHUCie B
dopme
MIPaKTH
JeCKOM
MOATOT
OBKH

B TOM
YHCIIE B
dopme
CKHE | MPaKTH4
3aHAT ecKoit
ust MOJArOTO
BKHU

[Ipax
THYE Jlabopa
TOPHBIE

3aHATHUA

B TOM
YHUCie B
¢dopme
MIPaKTH
qeCKOM
MOArOT
OBK

Camo
CTOST
eJIbHa

pabot

Perspektiven der
Entwicklung.

Okologischer
Anbauverband
Bioland

1. Was ist die
Organisation des
Anbauverbandes
Bioland?

2. Die Struktur des
Anbauverbandes
Bioland.

3. Die Hauptvorteile des
Anbauverbandes
Bioland.

YK-4

19

Ernahrungsverhalten
1. Was ist unter dem
Erndhrungsverhalten zu
verstehen?

2. Wozu braucht man
das
Erndhrungsverhalten?
3. Das
Erndhrungsverhalten
und Alter.

YK-4

19

Industrielle
Lebensmittelverarbeit
ung

1. Was ist unter
industrieller
Lebensmittelverarbeitun
g zu verstehen?

2. Die Hauptrichtungen
der industriellen
Lebensmittelverarbeitun
g?

3. Die
Zukunftsentwicklung
der industriellen
Lebensmittelverarbeitun

g.

YK-4

15

Getreideverarbeitung
1. Die Besonderheiten

VK-4

15



http://de.wikipedia.org/wiki/Ã–kologische_Landwirtschaft
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband
http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband

Tema.
OCHOBHBIE BOIIPOCHI

dopmupyemMbie
KOMINETEeHI[UN

CemecTp

Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYasA
CaMOCTOSITEIbHYIO PA00TYy CTY/ICHTOB

H TPY/I0eMKOCTh (B 4acax)

Jlex
00505

B TOM
YHUCie B
dopme
MIPaKTH
JeCKOM
MOATOT
OBKH

[Ipax
THYE
CKHE
3aHST
ust

B TOM
Yhcie B
dopme
MIPaKTHY
ecKou
MOATrOTO
BKU

Jlabopa
TOpPHBIC
3aHATHA

B TOM
YHUCie B
¢dopme
MIPaKTH
qeCKOM
MOArOT
OBK

Camo
CTOST
eJIbHa

pabot

der
Getreideverarbeitung.
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Russland?

3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Getreideverarbeitung in
Deutschland?

Gemiiseverarbeitung
1. Die Besonderheiten
der
Gemiiseverarbeitung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung
in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Gemiiseverarbeitung
in Deutschland?

YK-4

14

Obstnutzung
1. Die Besonderheiten
der Obstnutzung
2. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Obstnutzung

in Russland?
3. Worin bestehen die
Hauptprobleme der
Obstnutzung in
Deutschland?

YK-4

14

[EN

Fleischproduktion in
Deutschland
1. Die Besonderheiten

der Fleischproduktion in

Deutschland.

2. Worin bestehen die
Besonderheiten der
Fleischproduktion in
Deutschland?

3. Wie sind die

YK-4

14




Buae! yueOHoii padoTsl, BKIIOYasA
CaMOCTOATECJIbHYHO paGOTy CTYAC€HTOB
£ = H TPY/I0eMKOCTh (B 4acax)
N(‘) % § & B TOM B TOM B TOM C
I Tema. 2 § g gucie B | Ilpak | uucie B 4HCTIe B amo
/ OCHOBHBIE BOIIPOCHI E 2 5 dopme | tue | ¢opme | JlaGopa | dopme CToT
o = 5 O Jlex NPaKTH | CKWE | NMPAKTH4 | TOPHBIE | MPAKTH cbHa
g = M yeckoit | samsT | eckoit | samatus | weckoit pa§610T
IIoAroT us IIoAroTo IIoAroT a
OBKH BKH OBK
Hauptprobleme der
Fleischproduktion in
Deutschland.
Milch und
Milchprodukte
1. Wie ist die chemische
Zusammensetzung der
Milch?
1 2. Energetischer
1 Néhrwert der Milchund | YK-4 | 2 1 14
Milchprodukte.
3. Die Bedeutung der
Milch und
Milchprodukte fiir die
menschliche Erndhrung.
KoHTponb 13
Htoro | 4 | | | | 16 | | 192 |

6 IlepeyeHr  yuyeOHO-METOAUYECKOTO  o0ecnmedyeHUusi  JJIA
CaAaMOCTOSITEJIbHOM PadoThHI 00yYaAKOIIMXCH MO0 JUCHUILIHHE

Meroanueckue ykazanus (IJ1si CaMOCTOSITEbHOM PaboThI)

1. HWHocTpaHHBIM $3BIK : METOA. YKa3aHWs [0 OpraHU3aIuu
CaMOCTOATENLHON paboThl misg oOydaronmxcst (pakynprera nepepadaThIBAIOIINX
texnonorui / A. A. Iumumeira. — Kpacmomap : KyoI'AY, 2020. — 28 ¢
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Samost._In.jaz._angl. Sarba
tova 566586 vl _.PDF

7 @oHI OLEHOYHBIX CpEaACTB AJIs IIPOBCACHUA HpOMe)I(yTOqHOﬁ
arrecranuu

7.1 IlepeyeHb KOMIIETEHUMI ¢ YKa3aHMeM 3TanoB UX (JOPMUPOBAHNUS B
npouecce ocsoenust OITIOII BO

OTaIsl (bOpMI/IpOBaHI/IH KOMIIETEHIIUH 110 JUCHUIIIINHAM,

Howmep cemectpa*
p p npakTukam B npouecce ocsoeHus OITOIT BO

VYK-4 - CriocoOeH oCymecTBIATh ISJOBYI0 KOMMYHHUKAIIMIO B YCTHOW U MMUCbMEHHOU popmax



https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Samost._In.jaz._angl._Sarbatova_566586_v1_.PDF
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Samost._In.jaz._angl._Sarbatova_566586_v1_.PDF

Howmep cemectpa*

Oransl GopMUPOBAHUS KOMIIETEHIIUH O JUCIHUILTHHAM,
npakTukam B npouecce ocsoenus OITOIT BO

Ha rOCYJJapCTBEHHOM si3bike Poccuiickoit denepannu 1 ”HOCTpaHHOM(BIX) sI3bIKE(ax)

1,2 WMHOCTpaHHBIN SI3bIK
3 KynpTypa peun u aemoBoro o0meHus
8 BrlnosiHeHUE | 3allUTa BBITYCKHON KBATH(PUKAITMOHHON
paboThI

* HoMep ceMecTpa COOTBETCTBYET 3Tany (pOpMUPOBAHUS KOMIETSHLIUN

7.2 Onucanne nokasartejie u KPUTECPHUEB OLICHUBAHUA KOMHeTeHHI/Iﬁ Ha
PA3JINYIHBIX ITanax ux (l)Ole/IpOBaHI/ISI, OIMHCAaHHUEC IIKAJBbI OIICHUBAHUA

VpoBeHb OCBOCHHS
IInanupyemsie
pe3yJIbTaTh Heyﬂom?(f()pmenb yHOBHeTIf(?pHTeHL XOPOLIO OTJINYHO OrenouHoe
OCBOCHHUS . N (cpenunii) (BBICOKMIA) CpeAcTBO
KOMITETCHITHH (MMHUMAaJBHBI) (IOporoBBIit)
He3a4TeH 3a4YTEHO
YK-4 - CnocoGeH oCymecTBJSTh [eJ0BYI0 KOMMYHHMKAIIMIO B YCTHOH W mHCbMeHHO#i ¢opmax Ha
rocyaapcrBeHHoM si3bike Poccuiickoii @egepanum ¥ HHOCTPAHHOM(bIX) sI3bIKe(aX)
YK-4.1. YpoBeHb MuHNManbHO YpoBeHb YpoBeHb Kourtponbhas
BeiOupaer Ha | 3HaHUN HIKE JIOITy CTUMBII 3HaHUH B 3HaHUH B pabora, TecT,
TOCYapCTBeH | MHHHMAJIbHBIX | YPOBEHBb o0Beme, o0Beme, pedepar,
HOM U TpeGoBaHuii, 3HAHWH, COOTBETCTBYIO | COOTBETCTBYytOM | AHCKYCCHH
WHOCTPAaHHOM | MMEJH MECTO JIOTTYIIEHO eM €M IporpaMme
(-pIX) s3bIKAX | TpyOBIC MHOTO porpaMme MIOATOTOBKH,
KOMMYHHUKATH | ONIMOKH. HerpyObIX [IOATOTOBKH, 0e3 omuooK.
BHO [Tpu pemiennn | OmMKOOK. JIOTIYIIIEHO [IponemoncTpu
npUeMJIeMble | CTaHAAPTHBIX IIpogemMoHCTpH | HECKOJIBKO pOBaHEHI Bce
CTHJIb 3a/1a4 He POBaHbI HEerpyObIX OCHOBHBIE
JIEJIOBOTO MIPOJAEMOHCTPH | OCHOBHBIE omuOOoK. YMEHHU4,
oOrm1eHus, pOBaHbI YMEHHUS, [IponemoHCcTpH | pelieHs! Bce
BepOaJIbHBIE U | OCHOBHBIE pEIIEHBI pOBaHBI BCE OCHOBHBIE
HeBepOabHbIE | YMEHHSI, UMEIH | TUIIOBBIE OCHOBHBIE 3aJ1a4M ¢
cpencTBa MecCTO TpyObIe 3aJa4H. YMEHHU4, OTJIENbHBIMH
B3aUMOJIEHCTB | OIIMOKHU, HE Nmeercs pELIEHEI Bce HECYILIECTBEHH
us C MPOAEMOHCTPU | MUHUMAJIBHBIH | OCHOBHBIE BIMH
MapTHEPAMHU. pOBaHbI HaOOp HAaBBIKOB | 33JIa4H C HEJ0YEeTaMH,
6a3oBbie JUTS pEIIeHUs HerpyObIMH [IponemoncTpu
HaBBIKU CTaHapTHBIX omnOKkamu, pOBaHBI HABBIKU
BBIOUpATH Ha 3a7a4 ¢ MIPOJIEMOHCTPH | TIPH PEIIEHUHN
TOCYAapCTBEHH | HEKOTOPBIMHU pOBaHbBI HECTaHIaPTHBIX
OM H HeJ04YeTaMu 0a3oBbIC 3aja4 BBIOMpATh
WHOCTPaHHOM (- | BBIOMpATh Ha HaBBIKH NPU Ha
BIX) SI3BIKAX TOCYyZIapCTBEHH | PEUICHUH rOCy/IapCTBEHH
KOMMYHHUKAaTHB | OM H CTaHJapPTHBIX OM U
HO WHOCTPaHHOM (- | 3a1a4 HHOCTPaHHOM (-
IIpUEMIIEMBIE BIX) SI3BIKAX BBIOMpATH Ha BIX) SI3bIKaX
CTHJIb JIEIOBOTO | KOMMYHHMKATHB | TOCY/IapCTBEHH | KOMMYHHKATHB
oOrmieHus, HO OM U HO NpHUEMIIEMBIE
BepOaJIbHBIE U MIPUEMIIEMBIE HHOCTPAaHHOM (- | CTHJIb A€JIOBOTO
HEBEpOAIBbHBIC | CTHIIB IEJIOBOTO | BIX) SI3BIKAX o0IIeHus,
CpeJIcTBa o0rieHus, KOMMYHHKAaTHB | BepOaibHbIC U




YpoBeHb OCBOCHUS

IInanupyemsie
PE3yabTaThI HCYAOBJICTBOPUTCIIE) yAOBICTBOPHTCIE XOopouo OTJIMYHO OHGHO'{HOG
OCBOCHUS HO . Ho (cpennwuit) (BBICOKHIA) CpenCTBO
KOMIIETCHIIHH (MUHUMAJIEHBIH) (moporoBsIii)
HC3a4TCH 3a4TCHO
B3aMMOJICHCTBH | BepOaJIbHBIE U HO HeBepOaTbHBIC
ac HeBepOanbHBIE | TpHEMIIEMbIE CpencTBa
MapTHEPAMHU. cpencTBa CTHJIb JIETIOBOTO | B3aUMOJIEHCTBHU
B3aUMOJICHCTBU | OOLIeHNS, sgc
ac BepOaNbHBIC U | TTApTHEPaMHU.
MapTHEPAMHU. HeBepOaTbHbIE
CpelcTBa
B3aUMOJICHCTBU
sc
napTHEPaMHU.
YK-4.2. YpoBeHb MuHUMAaIEHO YpoBeHb YpoBeHb
Hcnonb3yet 3HAHUU HIDKE JIOITy CTUMBIA 3HaHUH B 3HaHUH B
WHQOPMAIMOH | MUHUMAIILHBIX | YPOBEHB o0beMe, o0beMe,
HO- TpeOOBaHMIA, 3HAHUU, COOTBETCTBYIO COOTBETCTBYIOIIL
KOMMYHHKAIA | UMEJH MECTO JTOTTYIIEHO eM €M TporpaMme
OHHBIE rpyobIe MHOTO nporpamme MOJITOTOBKH,
TEXHOJIOTHH OIINOKH. HETpyObIX MOJITOTOBKH, 0e3 ommnooK.
IIpU [OUCKE [Ipu pemenun OIINOOK. JOMYLIEHO IIponemoncTpu
HEOOXOMMOHN | CTaHAAPTHBIX [IpogemMoHCTpH | HECKOJIBKO pOBaHEI BCe
uHpOpMaK | 3a1a4 He pOBaHbI HEerpyObIX OCHOBHBIE
B TIpoIIeCCe MPOJAEMOHCTPH | OCHOBHBIE OIINOOK. YMEHHA,
pelieHus POBaHbI YMEHHS, [IponemMoHCTpH | pemieHbI Bce
CTaH/JapPTHBIX | OCHOBHBIE peIIeHsI pOBaHEbI Bce OCHOBHBIE
KOMMYHHKATH | YMEHHS, UMENIH | TUIIOBBIE OCHOBHBIE 3aJlauu ¢
BHBIX 33J]a4 HA | MECTO IrpyObie 3a/1a4m. YMEHHS, OT/IENTbHBIMHA
rOCy/IapCTBEH | OIIMOKH, HE Nmeercs pelIeHBI Bce HECYIIECTBEHH
HOM U MPOAEMOHCTPU | MUHUMAJIBHBIH | OCHOBHBIE BIMH
WHOCTPAaHHOM | POBaHBI Ha0Op HaBBIKOB | 33714 C HEJ0YEeTaMH,
(- bIX) s3bIKaxX. | Oa30BbBIC JUTS pEIIeHUS HerpyObIMH [IponemoncTpH
HaBBIKU CTaHJaPTHBIX omuOKkamu, POBaHbBI HABBIKU
WCIIOJIb30BaTh 3a7a4 ¢ MPOAEMOHCTPU | TIPU PEUICHUH
WH(POPMAITMOHH | HEKOTOPBIMHU poBaHbI HECTaH/IaPTHBIX
o- He/oueTaMu 0a3oBbIe 3a1a4
KOMMYHHKAIIO | UCIOJB30BaTh HaBBIKH NPU HCIIOJIb30BaTh
HHBIC WH(QOPMALMOHH | pEeIICHUH nHPOPMALMOHH
TEXHOJIOTHH o- CTaHJIapTHBIX o-
MIPH TTOHCKE KOMMYHHKAIIMO | 3a71a4 KOMMYHHKAIIHO
HEOOXO0 MO HHBIE HCIIOJIb30BaTh HHBIE
MHQOPMAIIMK B | TEXHOJIOTHH WH(POPMALMOHH | TEXHOJIOTHUH
mporiecce MIPH TTOVCKE o- IIPH TTOMCKE
pelieHus He00X0INMO KOMMYHHUKAITHO | HEOOXOIUMOM
CTaHJAPTHBIX WH(GOpPMAIUU B | HHBIC nH(pOpManuu B
KOMMYHHKATHB | TIpOIEcce TEXHOJIOTHH rporecce
HBIX 337a4 Ha perenns IIPH TTOMCKE peuieHus
TOCYapCTBEHH | CTaHAAPTHBIX HEO0X0IMMOM CTaHJAPTHBIX
OM H KOMMYHHUKAaTHB | HH)OPMAIUU B | KOMMYHUKATHB
WHOCTPAHHOM (- | HBIX 3aj7]a4 Ha rporecce HBIX 3371a49 Ha
BIX) SI3BIKAX. TOCYAApCTBEHH | pEIIECHUA roCy/AapCTBEHH
OM H CTaHJIapTHBIX OM U
WHOCTPAHHOM (- | KOMMYHUKATUB | HWHOCTPAHHOM (-

BIX) SI3BIKAX.

HEBIX 3aJa4 Ha

BIX) SI3BIKAX.




YpoBeHb OCBOCHUS

IInanupyemsle
PE3yabTaThI HCYAOBJICTBOPUTCIIE) yAOBICTBOPHTCIE XOopouo OTJIMYHO OHCHO‘IHOC
OCBOCHUS HO . Ho (cpennwuit) (BBICOKHIA) CpenCTBO
KOMIIETCHIIHH (MHHUMAJIBHBIH) (IOpOroBHIit)
HC3a4TCH 3a4TCHO
rocyJapCTBEHH
OM U
HWHOCTPaHHOM (-
BIX) S3BIKaX.
YK-4.3. YpoBeHb MuHuMansHO YpoBeHb YpoBeHb KoHrtponbHas
Bener 3HaHUHN HUXKE JIOITy CTUMBII 3HaHUH B 3HaHUH B pabora, Tecr,
JICTIOBYIO MHHUMAJIBHBIX | YPOBCHb o0beme, o0beme, pedepar
MEPENUCKY, TpeOOBaHMIA, 3HaHU, COOTBETCTBYK) | COOTBETCTBYIOL]
YUUTBIBAS HUMEIN MECTO JOITYIIIEHO meM €M IIporpamMme
0cobeHHOCTH | TpYyOBIE MHOTO nporpamme MIOJITOTOBKH,
CTHIINCTUKA OIINOKH. HerpyOBIX [TOATOTOBKH, 0e3 ommuooK.
opunmaneHsix | Ilpu pemennn | omunboK. JOMYLICHO [IponemoncTpu
u CTaHJapTHBIX IIponeMoHCTpH | HECKOJIBKO pOBaHEbI Bce
Heo(hUIMadbH | 337134 HE pOBaHbI HEerpyObIX OCHOBHBIE
BIX TTHCEM, MPOJEMOHCTPH | OCHOBHBIE OLIHOOK. yMEHUs,
COLIMOKYJIBTYp | POBaHbI YMEHHUS, [IponemoHcTpH | pelieHs! Bce
HBIE Pa3IU4Usl | OCHOBHBIE pelIeHbI pOBaHEHI Bce OCHOBHBIE
B opmare YMEHUS, UMENIN | TUIIOBBIE OCHOBHBIE 3a1a4u C
KOPPECIIOHCH | MecTo IrpyOble | 3agauu. yMEHUs, OTIEIbHBIMU
UM HA omunoKu, He Nmeercs pelIeHBI Bce HECYIIECTBEHH
roCyJapCTBEH | MPOAEMOHCTPH | MUHUMAJbHBIN | OCHOBHBIE BIMU
HOM H POBaHBI Ha0Op HABBIKOB | 3aJa4u C HEeJ0YeTaMH,
WHOCTpPaHHOM | 0a30BBIE JUTS peIIeHus HerpyobIMu [IponemoncTpu
(-pIX) sI3BIKAX | HABBIKK BECTH | CTaHJAPTHBIX omunOKamu, POBaHBI HABBIKU
JIEJIOBYIO 3a1a4 ¢ MIPOAEMOHCTPU | MIPH PELICHUU
MIEPETIHCKY, HEKOTOPBIMHU pOBaHBI HECTaH/IapTHBIX
YUUTBIBAS HeJ04YeTaMu 0a3oBbIe 3a/1a4 BECTH
0COOEHHOCTH BECTH JEJIOBYIO | HaBBIKH IIPU JIeJIOBYIO
CTHIIMCTUKU MEPENNCKY, peleHnn MIEPEIHUCKY,
opUIMANBEHBIX | YYHTHIBAS CTaHJapTHBIX YUUTBIBAs
u 0COOEHHOCTH 3a]a4 BECTH 0c0OEHHOCTH
HeO(UIHMATIbHBl | CTUINCTHKH JIeJIOBYIO CTHIIMCTUKHU
X TIHCEM, OHIMANBLHBIX | MTEPEIUCKY, odumanTsHeIX
COLIMOKYJIBTYPH | U YUUTBIBAS u
b€ Pa3MYUsA B | HEOPULIHMAIBHBI | OCOOCHHOCTH Heo(UIHaTbHbI
dopmare X MTUCEM, CTHIIUCTUKHU X TIUCEM,
KOPPECTIOHICHIT | COIIMOKYIBTYPH | OQUIIMANBHBIX | COLMOKYJBTYPH
UM Ha ble Pa3NIMYUSI B | U b€ Pa3IUyus B
rocynapcTBeHH | ¢opmare HeoumansHel | Gopmate
OM H KOPPECTIOHEHII | X MHCEM, KOPPECTIOHIEHII
WHOCTPAHHOM (- | WU Ha COILIMOKYJIbTYPH | WU Ha
BIX) SI3bIKAX. TOCYJApCTBEHH | bI€ pa3iu4usi B | TOCYAapCTBEHH
oM H ¢dopmare OM U
WHOCTPAHHOM (- | KOPPECIOHICHI] | HHOCTPAHHOM (-
bIX) SI3BIKAX. WU Ha BIX) S3bIKAX.
rOCy/apCTBEHH
OM U
HWHOCTPaHHOM (-
BIX) A3BIKaX.
YK-4.4. YpoBeHb MuHUMAITEHO YpoBeHb YpoBeHb Konrpounbhast




YpoBeHb OCBOCHUS

IInanupyemsie
PE3yabTaThI HCYAOBJICTBOPUTCIIE) yAOBICTBOPHTCIE XOopouo OTIINYHO OHGHO‘IHOG
OCBOCHUS HO . Ho (cpennwuit) (BBICOKHIA) CpenCTBO
KOMIIETCHIIHH (MUHUMAJIEHBIH) (moporoBsIii)
HE3a4TCH 3a4TCHO
JeMoHCTpupy | 3HaHUII HIKE JIOITy CTUMBIA 3HaHUH B 3HaHUH B pabora, Tecr,
er MUHUMAIBHBIX | YPOBEHBb o0BeMe, o0BeMe, pedepar
WHTETPATUBHEI | TPeOOBaHMIA, 3HAHUH, COOTBETCTBYIO | COOTBETCTBYIOI]
€ YMEHHS HUMEJIH MECTO JIOTTYIIIEHO meM €M IporpamMmme
WCTIONB30BaTh | TPpyObIe MHOTO porpaMmme MTOATOTOBKH,
JIUAIOTHYECKO | OLTHOKH. HEerpyObIX MOATOTOBKU, 0e3 omooK.
e oOmenue [Tpu pemiennn | omMOOK. JOMYIICHO [IponemoncTpu
JUTS CTaHIapPTHBIX [IpogemMoHCTpH | HECKOJIBKO pOBaHEI BCe
COTPYIHHUYECT | 3a/1a4 HE pOBaHbI HerpyObIx OCHOBHBIE
Ba B MPOJIEMOHCTPH | OCHOBHBIE OIINOOK. YMEHHUS,
aKaJeMHYeCcKO | POBAHBI YMEHHS, [IponemoHCTpH | pemieHbI Bce
i OCHOBHBIE peIIeHBI pOBaHEI BCe OCHOBHBIC
KOMMYHUKAII | YMEHUS, UMEJIU | THUIIOBBIC OCHOBHBIC 3a/1auu C
Y OOIIICHHUS: ®* | MECTO rpyObie 3a/1aun. YMEHHUS, OTAETHEHBIMHU
BHUMATENFHO | OMIMOKH, HE Nmeetcs pEIIeHBI Bce HECYIIECTBCHH
ciymas u MPOJIEMOHCTPH | MUHUMAJIBHBIM | OCHOBHBIC BIMH
MBITAsICh pPOBaHBI Ha0Op HaBBIKOB | 3aJa4 C HEJI0YeTaMHU,
MIOHATH CYTh 0a3oBbIe JUTSL pETIeHUS HerpyObIMH [IponemoncTpH
UAeH IpyTUX, | HaBBIKA CTaHIapPTHBIX OIIMOKaMH, POBaHBI HABBIKA
Jlaxe eciu JIEMOHCTPUPOBA | 3a51a4 C MPOJIEMOHCTPU | TIPU PEIICHUU
OHH T HEKOTOPBIMHU pOBaHbBI HECTaHIaPTHBIX
MPOTHUBOPEYAT | WHTETPATHBHBIE | HEJOUETAMH 0a3oBbIe 3amaq
COOCTBEHHBIM | YMCHHS JIEMOHCTPHUPOBA | HABBIKU MIPHU JIEMOHCTPUPOBA
BO33PEHMSIM; * | UCIIOJIb30BATh Th pereHuu Tb
yBaXkas JUAIOTHYECKOE | MHTETPaTHBHBIE | CTAHAAPTHBIX MHTETPATHBHBIE
BBICKA3bIBaHUS | OOIIIEHUE IS YMEHUS 3a1a4 yMEHUS
JIIPYTUX KaK B | COTPYJHUYECTB | MUCIIOJIb30BATh JIEMOHCTPHUPOBA | UCIIOJIB30BATh
TUTaHe aB JUAIOTHYECKOe | Th JTUAIIOTTYECKOe
CONIEp)KaHUs, | aKaJIEMUYECKON | OOIeHue IS WHTETPATHBHBIE | OOIICHHE IS
TaK U B IUIaHE | KOMMYHHUKAIIMM | COTPYJAHUYECTB | YMEHUS COTPYIHHYECTB
(hopMbI; o01eHus: aB HCITIOJIB30BaTh aB
KPUTHKYSI * BHIMATEJBHO | aKaJeMHUYECKOW | JMAJOTHYECKOe | aKaJIeMHUYecKOU
apTyYMEHTHUPOB | CIIyIIaTh U KOMMYHHUKAIIUK | OOIICHHE IS KOMMYHUKAITH
aHHO U MIBITATHCS 0o0lLIIEHN: COTPYJIHUYECTB | OOIICHHUS:
KOHCTPYKTHBH | ITOHSTH CYTh * BHIMAaTEIbHO | 2B * BHIMATEIHHO
0, HE 3a/1eBasi | UAEH ApYrux, CIyLIaTh U aKaJIeMUYECKON | CIyIIaTh U
JyBCTB JTaXKe €CIIM OHU | TIBITaThCS KOMMYHUKAITIH | TIBITATHCS
JIpYTHUX; MPOTUBOPEYAT | MOHSITH CYTh oOIICHHS: MOHSTH CYTh
ananTupys COOCTBEHHBIM uaeH ApyTux, * BHUMATEJNbHO | UJEH APYTHUX,
pedb U SI3BIK BO33PCHISIM; JTaXKe €CIId OHU | CIyIIaTh U JIaXe eCITH OHH
KECTOB K yBaXaTh MPOTUBOPEYAT | TBITATHCA MPOTHBOpEYAT
CUTYaIUsIM BBICKA3bIBaHUs | COOCTBEHHBIM MOHSTH CYTh COOCTBEHHBIM
B3aMMOJICUCTB | APYTHX KaK B BO33PCHISIM; * unen ApyTux, BO33PCHUSM;
. TJIaHe yBaXKaTh JIaXKe eclId OHN | yBaXKaTh
cojiepKaHusl, BBICKA3bIBAHUSI | IPOTUBOPEUYAT | BBICKA3bIBAHUS
TaK U B IUIaHE JIPYTUX KakK B COOCTBEHHBIM JIPYTUX Kak B
¢dhopmbI; TJIaHe BO33PCHUSM; TJIaHe
KPUTUKOBATh cojiepxKaHusl, yBaxaTh coliepKaHus,
apryMEHTHpPOBA | TaK U B IJIaHE BBICKA3bIBaHUSl | Tak U B IJIaHE
HHO U (hopMbI; JIPYTHX Kak B (hopMbr;
KOHCTPYKTHBHO | KPUTHKOBATh IJIage KPUTHKOBATh




YpoBeHb OCBOCHUS

IInanupyemsie
PE3yabTaThI HCYAOBJICTBOPUTCIIE) yAOBICTBOPHTCIE XOopouo OTJIMYHO OHGHO‘IHOG
OCBOCHUS HO . Ho (cpennwuit) (BBICOKHIA) CpenCTBO
KOMIIETCHIIHH (MHHUMAJIBHBIH) (IOpOroBHIit)
HC3a4TCH 3a4TCHO
, HE 3a11eBast apryMeHTHpOBa | colepXaHus, apryMeHTHpOBa
YyBCTB JIPyTUX; | HHO U TaK ¥ B IUIaHE HHO U
aJanTHpys pedb | KOHCTPYKTUBHO | ()OPMBI; KOHCTPYKTHBHO,
U SI3BIK )KECTOB | , HE 3ajieBast KpUTHKOBATh HE 3ajieBas
K CUTyauusm YYBCTB JIPYTUX; | apryMEHTHPOBA | YyBCTB APYTHX;
B3aUMOJICHCTBY | aJanTupys peub | HHO U aJanTupys pedb
a1 U SI3BIK KECTOB | KOHCTPYKTUBHO | H SI3BIK JKECTOB
K CUTyalusmM , HE 3az1eBas K CUTyalHsIM
B3aUMOJICUCTBH | UyBCTB IPYTMX; | B3aUMOJACHUCTBU
s aianTupys pedb | s
U SI3BIK KECTOB
K CUTyalHsIM
B3aUMOJICHCTBU
sL.
VK-4.5. VYpoBeHs MunuMansHo VYposeHs VYposeHs KonTponeHas
JeMoHCTpupy | 3HAaHUN HUXKE JIOITYCTUMBIN 3HAHUU B 3HAHUU B pabora, tecrt,
eT yMeHHe MUHHMAJIBHBIX | YPOBEHb o0beMe, o0beMe, pedepar,
BBINOJTHATH TpeGOoBaHMiA, 3HaHUI, COOTBETCTBYKD | COOTBETCTBYyrom | AHCKYCCHH
nepeBos HUMEIN MECTO JOITYIIIEHO eM €M IIporpamMme
npodeccuoHan | rpyobie MHOTO nporpaMme MOJITOTOBKH,
BHBIX TEKCTOB | OMNIMOKH. HerpyOBIX [TOATOTOBKH, 0e3 ommuooK.
c Ilpu pemennn | omnOOK. JOMYIIEHO [IponemoncTpu
WHOCTPAHHOTO | CTaHAAPTHBIX IIpogemMoHCTpH | HECKOJIBKO pOBaHbI Bce
(- pIX) HA 3aja4y He pOBaHBI HEerpyObIX OCHOBHBIE
TrOCYJapCTBEH | MPOJEMOHCTPH | OCHOBHBIE O1HOOK. yYMEHUs,
HBIH SI3BIK U pOBaHBI YMEHHUS, [IponemoHcTpH | pelieHs! Bce
o0patHo. OCHOBHBIE pelIeHsl pOBaHEbI Bce OCHOBHBIE
YMEHUS, UMENIN | TUIIOBbIE OCHOBHBIE 3a1a4u C
MecTo rpyOble | 3a1aum. yYMEHUs, OTAEIbHBIMU
omunoOKH, He Nmeercs pelIeHBI Bce HECYIIECTBEHH
NPOJIEMOHCTPH | MHUHUMAJIBHBIN | OCHOBHBIE BIMU
POBaHBI Ha0Op HABBIKOB | 3aJa4u C HEeJ0YeTaMH,
0a3oBbIe JUTS peIIeHus HerpyobIMu [IponemoncTpu
HaBBIKA CTaHJapTHBIX omunOKamu, POBaHBI HABBIKU
JIEMOHCTPHpPOBA | 3a/1a4 C MPOAEMOHCTPU | MIPH PELICHUU
Th YMEHHE HEKOTOPBIMHU pOBaHBI HECTaHAAPTHBIX
BBITIOJTHSATh HeJ0YeTaMu 0a3oBbIe 3a1a4
epeBO] JEMOHCTPHPOBA | HAaBBIKH IIPH JeMOHCTPHPOBA
npodeccHoHalb | Th YMEHHE peleHnn Th YMEHHE
HBIX TEKCTOB C | BBITIOJNHATH CTaHJApTHBIX BBITOJTHSTh
WHOCTPAHHOTO | MEPEeBOJ 3amaq epeBo
(- pIX) HA npodeccuoHanb | IEMOHCTPUPOBA | MPodeccHoHab
TrOCYJAPCTBEHH | HBIX TEKCTOB C | Th YMEHHUE HBIX TEKCTOB C
I SI3BIK U WHOCTPAHHOTO | BBITIOJIHATH WHOCTPaHHOTO
o0paTHo. (- pIX) HA epeBo. (- pIX) Ha
TrOCyIapCTBEHH | Mpo()ecCHOHAb | TOCYAapPCTBEHH
bIH SI3BIK U HBIX TEKCTOB C | bIH A3BIK U
oOpatHo. HWHOCTPAaHHOTO | 0OpaTHO.
(- pIX) Ha
rocyJapCTBEHH

BII SI3BIK U




YpoBeHb OCBOCHUS

IInanupyemsle

HEYJIOBJIETBOPUTEID| YJOBIETBOPUTEID

Ppe3ynbTaThl XOpOIIO OTIIMYHO OueHovHOE

HO HO . .
OCBOCHUS . . (cpennwuit) (BBICOKHIA) CpenCTBO
(MHHUMAJIBHBIH) (IOpOroBHIit)
KOMITETEHIINN
He3auTeH 3a4TEHO
obpaTHO.

/.3 TunoBble KOHTPOJIbHbIE 3aJaHUA WJIM HHbIE MAaTePUAJIbI,
HeoOXoaMMble VI OIEHKH 3HAHMHA, YMeHHil, HABBIKOB M ONbITA
AeITeJIbHOCTH, XapPAKTEePU3YKIIMX 3Tanbl ()OPMHPOBAHUS KOMIIETEHUMH B
npouecce ocsoenusi OITIOII BO

Komnerenmusi: VYK-4 - CnocobGeH  oCylIecTBJISATH  [1€JI0BYIO
KOMMYHUKAIMIO B YCTHOM M NHUCbMEHHOH ¢(opMax Ha rocyIapCTBEHHOM
si3bike Poccuiickoii @egepanny 1 HHOCTPAHHOM(BIX) sI3bIKe(aX)

Bomnpocs! /151 KOHTPOJILHOM PadoThI (IPHBEACHbI IPUMEPHI)

1. HazoBuTe CJIOBA, N3 KOTOPBIX COCTOSIT NMPUBeeHHbIE HUKE CJIOKHbIE
CylIeCTBUTE/IbHbIE U MepeBeUTe UX HA PYCCKMIl SA3BIK:
der Apfelsaft, der Reihenabstand, die Pflegemafinahme, die Anbaumethode, die
Knollenfrucht, die Stirkegewinnung, der Wassergehalt, die Luftfeuchtigkeit, die
Entwicklungsbedingung, der Verwendungszweck.

2. YnorpeOuTe nmpujararejibHble B YKa3aHHBIX CTEeNEHsIX CPABHEHUS] M
nepeBeaUTe NMPeIOKEHUsI HA PYCCKU SI3BIK.
1. ... Anspriiche an Boden, Wirme und Luftfeuchtigkeit wie die Tomate stellt auch
der Paprika. (dhnlich — Positiv)
2. ... Schwankungen in der Wasserversorgung fiihren zum Platzen der Friichte.
(stark — Komparativ)
3. Man baut Tomaten heute in den ... Zonen der Erde an. (viel — Superlativ)

3. Omnpeaenure, 0T KaKMX 4YacTell peun o00pa3oBaHbl CJjeAylONIUe
CylIeCTBUTEIbHbIE M TepeBeMTe WX Ha pycckuii si3bIk: das Richtige, das
Produzierte, alles Moderne, das Vergangene, der Vorsitzende, nichts Interessantes,
ein Reisender, das Unternehmen, das Erzielte, das Priifen.

4. Ynorpeoute B CJAeIYOIIMX NpelIokeHusax cow3bl da, weil.
IlepeBenuTe MpeaIOsKeHUsSI HA PYCCKHUIA S3BIK.

1. ... die Bestinde meist eine geringere Vegetationsdauer erreichen, spielt die
Schnelligkeit bei der Entwicklung der Knollen eine wichtige Rolle.

2. Ein iibliches Sieb eignet sich dazu aber nicht, ... dadurch die Erde zu fein wird.
3. Schnee darf nie eingegraben werden, ... er im Friihjahr das Erwdrmen des
Bodens wesentlich verzogert.

5. OOpa3syiiTe CJO0KHONMOJYMHEHHbIE NMPEIJIOKEHHSI C COK30M ,,Wenn*,




nepeBeHTe TH MPENJIOKEHUSI HA PYCCKHI SI3BIK.

1. Enthilt das Feld zu viele viruskranke Stauden, dann diirfen von diesem Felde
keine Pflanze fiir das néchste Jahr genommen werden.

2. Ist vor der Bestelleng eine nochmalige griindliche Bodenlockerung
vorzunehmen, wird der Kultivator immer dann eingesetzt.

3. Wird eine Gemiiseart mehrere Jahre hintereinander auf der gleichen Fliche
angebaut, gehen die Ertrage immer weiter zurtick.

6. B caenywmux npenioKeHUsIX onpeaeaure ¢opMy CcKazyemoro.
IlepeBeaure MpensoKeHUs HA PYCCKUHA SI3bIK.
1. Gurken werden heute auf allen 5 Kontinenten angebaut.
2. Einlegegurken sind fast ausschlieB8lich im Freiland kultiviert worden.
3. Die Gurkenziichtung wurde vor allem in den gemafigten Breiten, besonders in Europa
und den USA, konzentriert.

7. Ynorpeoute B npenio:keHusix koncrpykipio «Modalverb+Infinitiv Passivy» n
nepeBeIUTe ITH NMPEIIOKEHNS HA PYCCKUI SI3bIK.
1. Auf ein Normalbeet wurden zwei Reihen Salat und zwei Reihen Kohlrabi
gepflanzt. (konnen)
2. Diese Sorten werden mindestens in Abstdnden von 2 bis 3 Tagen geerntet, weil die
Friichte relativ schnell dick werden. (miissen)
3. Fiir diesen Anbau werden grundsitzlich nur spezielle Hausgurkensorten verwendet.
(sollen)

8. OTBeTbTE Ha BONPOCHI, HCMOJIL3Ysl KOHCTPYKIMIO «Sein + Partizip 11».
IlepeBeanTe NpeaIoKEeHUs HA PYCCKUM A3BIK.
1. Wird das Saatbeet fiir die Gurken noch vorbereitet?
2. Werden diese Fliachen noch bewéssert?
3. Wird der Feldversuch noch durchgefiihrt?

9. BcTaBbTe B NpeNJioKeHHsI YKA3aHHYI0 BpeMeHHYI0 (hopMy rJaroJa.
IlepeBeanTe UX HA PYCCKHUU A3BIK.
1. Die Gurke ... bei den ROmern weit ... ... . (verbreiten — Perfekt Passiv)
2. Die Salatgurken ... vorwiegend frisch als Salat ... .(verzehren — Prisens Passiv)
3. In Asien ... ein Ol aus den Gurkensamen ... . (gewinnen — Priteritum Passiv)

10. HazoBuTe HKBHBAJEHTHI cleaywmux cjgoB. bekommlich,
erndhrungsreich, einlegen, der Stengel, die Reife, der Feldgemiisebau, der
Nahrstoffgehalt, unterirdisch, sich vermehren, iberwintern, die Viruskrankheit, die
Bekdampfung, das Kiirbisgewachs, enthalten, ausreichend, lockern, die Keimung,
anbauen, der Trieb, anhdufeln.

TecTbl (MpUBeEAEHBI NPUMEPbI)

1.Dasist ... Buch.



a) Eine
b) Einer
¢) Ein

d) einem

2. Er schreibt ... Adresse.
a) Eine
b) Einer
c) Ein
d) einem

3. Im Zimmer steht ... Stuhl.
a) Eine
b) Einer
¢) Ein
d) Einem

4. Er braucht ... Hilfe.
a) Eine
b) Einer
c) Ein
d) einem

5. Sie hat ... Familie.
a) Eine
b) Einer
¢) Ein
d) einem

6. Er ibersetzt ... Text.
a) Eine
b) Einen
c) Ein
d) einem

7. Jetzt wiahlt er ... Thema.
a) eine
b) einer
Cc) ein
d) einem
8. Wir lesen ... Zeitung.
a) eine
b) einer
C) ein
d) einem



9. Hast du ... Bruder?
a) eine
b) einen
c) ein
d) einem
10. Ist das ... Heft?
a) eine
b) einer
Cc) ein
d) einem

11. ...Stadt liegt im Siiden.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

12. ...Gebéiude ist sehr hoch.
a) der
b) die
c) das
d) dieser
13. ... Universitdt hat 20 Fakultiten.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

14. ... Park ist besonders schon.
a) der
b) die
c) das
d) diesen

15. ... Referat ist interessant.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

16. ... Unterricht dauert 2 Stunden.
a) der
b) die
c) das
d) dieses



17. ... Bibliothek ist alt.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

18. ... Seminar in Chemie ist schwer.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

19. ... Freund wohnt in Sotschi.
a) der
b) die
c) das
d) diesem

20. ... Worterbuch ist grof3.
a) der
b) die
c) das
d) dieser

21. ceccus
a) die Freizeit
b) die Priifungszeit
c) die Jahreszeit
d) der Fachmann

22. mpeIMeT T10 BBIOOPY
a) das Wahlfach
b) das Pflichtfach
c) das Hauptfach
d) der Fachmann

23. IHEBHUK
a) das Worterbuch
b) das Lesebuch
c) das Lehrbuch
d) das Tagebuch

24. xadenpa
a) das Lehrgebiude



b) das Lehrbuch
c) der Lehrstuhl
d) die Lehranstalt

25. ’K3aM€eH MO CIeUaIbHOCTH
a) die Priifungskarte
b) die Priifungszeit
c) die Fachpriifung
d) die Meisterpriifung

26. das Volumen
a) IIMpHHA
b) mmuna
C) BbICOTa
d) oOobem

27.die Zeit
a) BpeMs
b) meron
C) OIBIT
d) mexaHu3M

28. das Wasser
a) 3emuis
b) Boma
C) 00e3BOKHMBaHUE
d) 3acyxa

29. das Studium
a) yueba
b) ormpix
C) Tpa3aHHUK
d) KaHUKYJIBI

30. die Ubung

a) 3aHsATHE

b) cemunap

C) ymnpakHEHHE
d) AynupoBanue

31. der Landwirt
a) pabounii
b) dbepmep
C) apeHmaTop
d) cayxarumii



32. das Feld
a) rmose
b) nmyr
C) pormra
d) mec

33. die Wissenschaft
a) XO3sIMCTBO
b) ycann6a
C) Hayka
d) sxoHOMMKa

34. die Planung
a) ImiaH
b) mnanoBbIi
C) BHEILIAHOBBIN
d) muiaHupoBaHme

35. das Tier
a) pacTeHHe
b) >xuBOTHOE
C) mTuila
d) peiba

36. die Pflanze
a) TIICHHIIA
b) poxs
C) pacreHue
d) Tpama

37. der Fachmann
a) uccieaoBaTelb
b) yuensbrit
C) CHEIHauCT
d) mmmerant

38. die Naturwissenschaft
a) TouHas HaykKa
b) arpapnas Hayka
C) ecTeCTBEHHAas HayKa
d) mepemoBas Hayka

39. die Hochschule
a) TEXHHUKYM



b) By3
C) akajeMus
d) ydeOHOe 3aBeneHue

40. die Tatigkeit
a) HcclIeqoBaHUE
b) nmesaTeapbHOCTH
C) TpeboBaHHE
d) BausHHC

41. Ich stehe immer ... auf.
a) friher
b) friih
c) friiheste
d) friihesten

42. Er studiert ... als sein Bruder.
a) schlecht
b) gut
c) schon
d) besser

43. Der Landwirt arbeitet zu ...
a) viel
b) hoch
C) morgen
d) kalt

44. Sie ist die ... Studentin unserer Gruppe.
a) leichte
b) schwere
c) teure
d) beste

45. Moskau ist ... als Krasnodar.
a) leichter
b) groBer
c) jeder
d) besonderer

46. Ich lese ... als meine Schwester.
a) mehr
b) gut
C) interessant
d) spat



47. Wir haben nur 5 Tage ...
a) Klein
b) groB3
c) richtig
d) frei

48. Meine Wohnung liegt... als deine.
a) naher
b) aller
c) wer
d) der

49. Das Wasser ist noch ...
a) viel
b) kalt
c) jung
d) alt

50. Sein GroBvater ist der ... in der Familie.
a) alteste
b) kélteste
Cc) teuerste
d) leichteste

Tembl pedpepaToB

1. Die Produktion von organischen Lebensmitteln.

2. Analysenmethode Lebensmittelproduktion des pflanzlichen Ursprungs.

3. Palmol und Lebensmittelproduktion.

4. Konservierung: Entwicklungsperspektiven.

5. Sonstige Lebensmittel pflanzlicher Herkunft.

6. Die Bedeutung von Riibenzucker fiir die Erndhrung.

7. Lebensmittelwissenschaft und Biotechnologie.

8. Die Bedeutung der Lebensmittelchemie fiir die Lebensmittelproduktion des

pflanzlichen Ursprungs.

9. Die Bedeutung der Beerenobstverarbeitung.

10.Die Herstellung von Siillspeisen.

11. Die Verarbeitungstechnologien von Fruchtgemiisen.

12. Getreideanbau und die Lebensmittelproduktion in Russland.

13. Getreideanbau und die Lebensmittelproduktion in Deutschland.

14. Die wichtigsten Vitamine und Mineralstoffe in der menschlichen
Ernéhrung.

15. Die Frischkornmiisli in der tdglichen Ration.

16. Gentechnisch verdnderte Organismen.



17. Kihlpflichtige Produkte und die Kontrolle der Einhaltung
mikrobiologischer Parameter.

18. Die Verordnungen von EU-Recht und die Lebensmittelsicherheit.

19. Die Besonderheiten der Kinderndhrmittelproduktion in der Schweiz.

20. Die Produktion von Kinderndhrmitteln fiir die Kinder mit Allergie.

TemMbl HayYHBIX JUCKYCCHI (KPYIJIBIX CTOJIOB)

1. Lebensmittelproduktion in Russland.

2. Lebensmittelproduktion in Deutschland.

3. Kinderndhrmittelproduktion in Russland.

4. Kinderndhrmittelproduktion in Deutschland.

Bomnpocs! 1 3a1aHus 11l MPOBEACHUS] IPOMEKYTOYHOI0 KOHTPOJIS
Bonpocwt k 3auemy (1 kypc, 1 cemecmp)

1. Artikel — oOmas xapakTepuCTHKa, BUIBI, CIIyYaH YIIOTPECOICHHMS.

2. Artikel — ckioreHnE apTHKIIA.

3. Kasus — 3Hauenue u pyHKINN TaJeKeH.

4. Substantiv — oOrmias xapakTepUCTHKA, OMPENCICHUE TPaMMAaTHYECKOTO
pOJia UMEHH CYIIECTBUTEIBHOTO 110 €r0 3HAYCHHUIO.

5. Substantiv. — ompenmeneHue  rpaMMaTHYECKOTO  poja  HWMEHH
CYILIECTBUTEIILHOTO 10 (popMe CII0BA, KOJIeOaHUs B POJIE.

6. Substantiv — poa CHOXHBIX HMEH CYIIECTBUTEIbHBIX, CKIOHCHHE
CYIIECTBUTEIIbHBIX.

7. Substantiv. — oOpa3oBaHWe MHOXECTBEHHOTO 4YHCJIa HMCHH
CYIIIECTBUTEIILHOTO.

8. Verb — o0mmas xapakTeprcTuka, OCHOBHbIC (DOPMBI IJ1arona.

9. Verb — momansHubIe Tinaroisl, raroisl sein, haben, werden.

10. Verb — oOpa3oBanue OCHOBHBIX ()OPM TIJIaroia C HEOTACISEMBIMU U
OTJICTSIEMBIMH TIPUCTABKAMHU.

11. Verb — cnipsikeHue ri1arojioB, BpeMeHHbIC ()OPMBI TJIarojia B aKTHBE.

12. Verb — o6pa3oBanue u ynoTpediieHne B Ipe3eHce.

13. Verb — o6pa3oBanue u ynorpediieHUe B MPETEPUTE.

14. Verb — obpa3oBanue u ynorpebsieHue B mepQexTe.

15. Verb — o6pa3oBanue u yrnorpe0eHre B IIIOCKBaMIiepdeKxTe.

16. Verb — ob6pa3oBanue u yrnorpediacHue B pyTypyme.

17. Passiv — cTpaiaTeNbHblii 3a10T, BpeMEeHHbIC ()OPMBI TJIaroJa B rmaccuBe.

18. Passiv — o6pa3oBanue 1 yrnoTpedcHe B IPE3eHCe.

19. Passiv — ob6pa3oBaHue U yIoTpeOIeHNUE B PETEPHUTE.

20. Passiv — oOpa3oBanue 1 ynotpebsieHue B epQexTe.

21. Passiv — oOpa3oBaHue 1 ynoTpebsieHHe B ITFOCKBaMIiepeKTe.

22. Passiv — oOpa3oBanue 1 yrnotpebienue B GyTypyMe.



23.Passiv — oOpa3oBaHue M ymnoTpeOJieHHe MacChBa JACHCTBHS, MOIATbHBIX
TJIar0JIOB B MTACCUBHOM KOHCTPYKITUU.

24. PassiV — 0e3/IMYHBIN IACCHUB, ITACCUB COCTOSIHUSL.

25. Imperativ — o6pa3oBaHue U yIoTpeOIeHrE.

26. Nominalformen der Verben — wnduauTHB, ynorpebienue zu mepen
UHOUHUTHBOM.

27. Infinitivkonstruktionen (um...zu, ohne...zu, anstatt...zu) — o6pa3oBaHue
U ynoTpeOJieHue.

28. Infinitivkonstruktionen haben/sein+zu+Infinitiv. — o0Opa3oBanue u
ynoTpebJieHue.

29. Partizip | — o6pa3oBanue, 3HaYeHHE U YIIOTpeOICHHE.

30. Partizip Il — oOpa3oBanue, 3HaUCHKUE U YIIOTPEOJICHNUE.

31. Partizipialgruppen — oOpa3oBanue u yrnoTpeodicHHe.

32. Pronomen — Tu4HbIC MECTOMMEHHUS, TPUTSHKATEIBHBIC MECTOMMEHUSI.

33. Pronomen — yka3aTelbHbIE MECTOMMEHHS, BOIPOCUTEIHHBIC
MECTOUMEHHUSI.

34. Pronomen — OTHOCUTENBbHBIC MECTOMMEHUS, HEOMNpPEeaCICHHBIC
MECTOUMEHHUSI.

35. Pronomen — Bo3BpaTHOE MecTonMeHHe SiCh, MecTonMeHHe €S
36. Adjektiv — ckitoHeHHE HMEH TIpUIaraTeIbHbIX.

37. Adjektiv — creneHn cpaBHEHHUSI KIMEH TpUIaraTeIbHbIX.

38. Adverb — knaccudukanus Hapeunii, ynorpeOieHne Hapeuni.
39. Adverb — MecTOMMEHHBIC HApEUHsL.

40. Numerale — KoJTMUeCTBCHHbIC YHCITUTEIbHBIC

41. Numerale — mopsiIKOBbIC YHCITUTENBHBIE.

42. Numerale — npoOHbIe YUCITUTEIILHBIC.

43.Wortbildung — o0Opa3oBaHWe CYIIECTBUTEIBHBIX MPH  TTOMOIIH
cybdukcos.
44. Wortbildung — cyOcranTuBanus MNpUIAraTelbHbIX, WH(QHUHUTUBA,

NPUYACTHS, HAPEUHsl, YUCTUTECIbHBIX.

45. Wortbildung — o6pa3oBanue npuiaraTeabHbIX ¢ TOMOIIBIO Cy(hPHUKCOB U
MIPHUCTABOK.

46.Struktur des Hauptsatzes — mopsaoK CIIOB B IOBECTBOBATEIHLHOM
MIPEIIOKEHHH, TIPSIMOM TIOPSAIOK CJIOB, 00PATHBIN MOPSIOK CIIOB.

47. Struktur des Hauptsatzes — mopsA0OK CIOB B BONPOCHTEIHHOM
PEJI0KEHUH.

48. Struktur des Hauptsatzes — mopsIoK cJIOB B MOOYIUTEIHLHOM
PEJI0KEHUH.

49. Nebensétze — npuaaTodHbie PETOKEHUS BPEMEHH, TPUYHHBI.

50. Nebensitze — ycnoBHbIe, OTHOCUTETBHBIE PUAATOYHBIE TPEITIOKCHHS.

51. Nebensitze — npugaTouHbIe TIPEIIOKCHUS 1IETTH, 00pa3a ACHCTBUSL.

52. Nebensitze — mnpumatouHble YCTYNHUTEIbHBIC  MPEIOKCHUS,
NPUIATOYHBIC TTPETIOKEHUS CIIEACTBHSL.

53. Nebensitze — cpaBHHTEIbHBIC IPHIATOYHBIC TPEIIOKEHUS.

54. Praposition — 3HaueHne ¥ yrnoTpeOIeHUE MPEIIOTroB.



55. Praposition — kmaccudukanys MOPEAIOroB, CIHUSHHAE Mpeaaora c
apTHKJIEM.

56. Negation — knaccudukanus u ynorpeOieHne OTpUIATEILHBIX CIIOB.

57. Negation — mepeaada OTPHIIAHUS C ITOMOIIBIO CIIOBOOOPA30BATEILHBIX
dbopm.

58. Verb — ympaBienwme Tmiarojiop (IJIarojbl, TpeOyroIne HOMHHATHBA,
aKKy3aTHBa, 1aTUBA).

59. Verb — ynpaBnenue riaronoB (IJIarojibl, JaThBa W aKKy3aTHBA,
TCHUTHBA).

60. Konjuktionen — 3naueHue u yrmoTpedIeHHEe COI030B.

Ilpakmuueckue 3a0anus ons 3auema (1 Kypc, 1 cemecmp)

1. Dort gibt es zu ... Platz.
a) hoch

b) schlecht

C) gut

d) wenig

2. Der ... Betrieb liegt in der Néhe.
a) jlingste

b) kiirzeste

c) kélteste

d) warmste

3. Heute ist der ... Tag des Jahres.
a) dlteste

b) kélteste

C) hochste

d) starkste

4. Baikalsee ist der ... See der Welt.
a) tiefste

b) hochste

c) modernste

d) kiirzeste

5. Sie ist in unserer Familie ...
a) am kaltesten

b) am warmsten

C) am nachsten

d) am kleinsten

6. Sie ist die ... Wissenschaftlerin.
a) langste



b) bekannteste
c) modernste
d) kiirzeste

7. Im Winter sind die Tage ...
a) hoher

b) fleiBiger

C) jlinger

d) kiirzer

8. Mein Vater arbeitet zweimal ... als ich.
a) warmer

b) kélter

c) mehr

d) Jiinger

9. Er spricht Deutsch so ... wie Sie.
a) teuer

b) spat

C) gut

d) alt

10. Diese Stra3e ist ... als jene.
a) langer

b) warmer

c) kélter

d) fleiBiger

11. Unsere Hochschule ... 3 Bibliotheken.
a) hast

b) hat

c) habt

d) haben

12. Er ... an der Agraruniversitét.
a) studiert

b) studiere

c) studierst

d) studieren

13. Wir ... oft im Lesesaal.
a) arbeitet

b) arbeitest

c) arbeiten

d) arbeite



14. ... du immer gut?
a) antworte

b) antwortet

c) antwortest

d) antworten

15. ... ihr alles?
a) verstehen

b) versteht

C) verstehe

d) verstehst

16. Er ... aus England.
a) kommt

b) kommen

c) kommst

d) komme

17. Ich ... zu Hause.
a) bleiben

b) bleibt

c) bleibe

d) bleibst

18. ... du heute Zeit?
a) hast

b) habt

c) haben

d) hatte

19. ... Sie krank?
a) sein
b) seid
c) sich
d) sind

20. Warum ... du keine Hilfe?
a) brauchen

b) brauche

c) brauchst

d) braucht

21. Er ... an der Konferenz teil.
a) nimmt



b) nehme
c) nehmen
d) nimmst

22. ... du mir dein Heft?
a) geben

b) gebt

c) gibst

d) gab

23. Ihr ... die Hausaufgabe falsch.
a) machen

b) macht

c) mache

d) machst

24. Ich ... das nicht bezahlen.
a) kann

b) kannst

C) konnen

d) konnt

25. ... ich fragen?
a) diirfen

b) diirft

c) darfst

d) darf

26. Wir ... alle Regeln lernen.
a) muss

b) miissen

C) miisst

d) musste

27. ... du franzosisch?
a) sprichst

b) sprechen

c) sprecht

d) spreche

28 . Abends ... er fern.
a) sehen

b) seht

C) sieht

d) siehst



29. ... du Eis?
a) mogen

b) mogt

C) mag

d) magst

30. Er ... nicht ins Kino gehen.
a) wollen

b) will

c) wollt

d) willst

31. Ihr... hier nicht rauchen.
a) diirfen

b) darf

c) diirft

d) darfst

32. Er ... das nicht ...
a) hast verstehen

b) habe verstanden

c) hat verstanden

d) haben verstehen

33. Wer .. den Text ...?
a) hat tibersetzen

b) habe tlibersetzt

C) haben iibersetzen

d) hat tibersetzt

34. Mein Bruder ... mir ...
a) hat geholfen

b) hast helfen

c) hat helfen

d) habt geholfen

35. Dozentin Miiller .. das neue Thema ...
a) hast erklart

b) haben erkléaren

C) habe erklart

d) hat erklart

36. Seine Freunde ... das Seminar in Biologie ...

a) haben besuchen



b) hast besucht
¢) haben besucht
d) habt besuchen

37. ... Sie alles richtig ...?
a) haben geschrieben

b) hast schreiben

c) hat geschrieben

d) habt schreiben

38. Ich ... nach Hause ...
a) sind gefahren

b) seid gefahren

c) bin gefahren

d) bist fahren

39.Er ... schon ...
a) bin kommen

b) ist ggkommen
c) sind gekommen
d) seid kommen

40. Thr ... im Unterricht ...
a) bin gewesen

b) ist gewesen

C) seid gewesen

d) seid sein

41. Er ... Ingenieur ...
a) sein geworden

b) ist geworden

C) bist werden

d) sind geworden

42. ... du schon zu Mittag ...?
a) hast gegessen

b) hast essen

c) habt gegessen

d) haben essen

43. Ich .. morgens kalt ...
a) hast gewaschen

b) hat gewaschen

c) haben gewaschen

d) habe gewaschen



44. Wo ... Sieihn ...?
a) haben sehen

b) hat gesehen

¢) haben gesehen

d) habt sehen

45. Dieser Wissenschaftler ... im 19. Jahrhundert ...
a) seid gestorben

b) ist gestorben

c) sind sterben

d) bin gestorben

46. Ich ... auf dem Boden ...
a) sind fallen

b) seid gefallen

c) bin gefallen

d) ist fallen

47.Sie ...um 7 Uhr ...
a) ist aufgestanden

b) sind aufstehen

c) seid aufgestanden

d) bin aufstehen

48. Wohin ... du so schnell ...?
a) seid gegangen

b) bin gehen

C) bist gegangen

d) sind gehen

49. Mir ... das endlich ...
a) ist gelungen

b) sind gelingen

c) seid gelungen

d) bin gelingen

50. ... er nach Miinchen ...?
a) sind gefahren

b) seid fahren

c) bin gefahren

d) ist gefahren

51.Unsere Gruppe ... am Konzert ...
a) nimmt teil



b) nahmen teil
¢) nehmen teil
d) nehmt teil
52. Er ... mir mit der Ubersetzung.
a) helfe
b) helfen
c) helft
d) half
53. Die Lektorin ... meinen Artikel.
a) lese
b) liest
c) lesen
d) lest

54. Er ... Deutsch in der Schule.
a) lernte

b) lernst

c) lerne

d) lernen

55. Die Landwirtschaft ... schnell.
a) entwickeln sich

b) entwickelst dich

c) entwickle mich

d) entwickelte sich

56. Die Studenten ... im Labor.
a) arbeiteten

b) arbeitet

C) arbeitest

d) arbeite

57. Warum ... er die Aufgabe nicht?
a) schreibst

b) schreibe

c) schreiben

d) schrieb

58. Der Gewinn ... um 20%.
a) steigen

b) stiegen

C) stieg

d) steigst

59. Wo ... er die Wohnung?



a) hatte
b) hast
c) haben
d) habt

60. Die Kinder ... sehr schnell .
a) liefen

b) laufe

c) lauft

d) laufst

61.Ich ... Theaterkarten fiir die ganze Gruppe.
a) bringt

b) bringen

c) brachte

d) gebracht

62. ... Sie gestern Zeit?
a) hatten

b) hast

c) habe

d) habt

63. Der Landwirt ... 100 dt Weizen.
a) erntest

b) ernten

C) ernte

d) erntete

64. Ich ... sehr schnell und verstandlich.
a) sprichst

b) sprechen

C) sprachen

d) sprach

65. Der Professor ... das Thema des Seminars.
a) nennst

b) nannte

C) nannten

d) nanntet

66. Sie ... dieses Gerit.
a) schaffst

b) schufen

c) geschaffen



d) schaffe

67. Wir ... die Worterblicher.
a) brachten

b) gebracht

c) bringe

d) bringst

68. Um 8 Uhr ... die Vorlesung.
a) beginnst

b) begonnen

c) begann

d) beginnen

69. Die Studenten ... die Priifungsfragen.
a) kenne

b) kannte

c) gekannt

d) kannten

70.Die Kinder ... Eis mit Friichten.
a) esse

b) isst

C) allen

d) gegessen

71. Die Fachleute ... die Plane ...
a) hatten besprochen

b) haben sprechen

¢) hat besprochen

d) habt besprochen

72. Unsere Hochschule ... im Jahre 1922...

a) entstehen

b) entstehst

c) sind entstanden
d) ist entstanden

73. Die Eltern ... mit ihrem Sohn ...
a) hatte gesprochen

b) hatten gesprochen

c) hast gesprochen

d) habe sprechen

74. Der Lehrer ... unsere Fehler ...



a) haben verbessert
b) hast verbessert
c) hatte verbessert
d) habt verbessert

75. Die Studenten ... alles ...
a) habe wiederholt

b) hast wiederholt

c) hatten wiederholt

d) habt wiederholen

76. Die Journalisten notieren ... die Worte des Politikers.
a) sich
b) dich
c) sind
d) sein

77.Ich wende ... an der Bibliothekarin.
a) sich
b) mich
c) sind
d) sein

78. Alle horen ... die Musik gern an.
a) sehr
b) mich
c) sich
d) sein

79 Wascht ihr ... morgens?
a) sich
b) mich
c) euch
d) Sein

80. WIir interessieren ... fiir die Literatur.
a) sich
b) mich
¢) sind
d) uns

81. Du ziehst ... schon an.
a) sich
b) mich
¢) dich



d) Uns

82. Ich rasiere ... tiglich.
a) sich
b) mich
c) dich
d) uns

83. Er beschiftigt ... mit der Forschungsarbeit.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

84. Ziehst du ... dort aus?
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

85. Wofiir interessieren Sie ...?
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

86. Du merkst ... den Weg.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

87. Die Touristen ndhern ...einem See.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

88. Mein Bruder érgert ... tiber mich.
a) ich
b) mich
c) dich
d) sich

89. Du irrst ...



a) ich

b) mich
c) dich
d) sich

90. Ihr setzt ... immer hier.
a) euch
b) mich
c¢) dich
d) sich

91. Gewohnen Sie ... an das Leben im Studentenwohnheim?
a) euch
b) mich
¢) dich
d) sich

92. Die Frauen machen ... schon vor dem Konzert.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns

93. Die Universitit befindet ... nicht weit von hier.
a) sind
b) euch
c) sich
d) uns

94. Ich fiihle ... heute besser.
a) euch
b) mich
c¢) dich
d) sich

95. Wir freuen ... auf Ihren Besuch.
a) sich
b) mich
c¢) dich
d) uns
96. ...fahrt bald in den Urlaub?
a) er
b) wer
c) der
d) sehr



97. ... viecle Freunde hast du hier?
a) was
b) wer
C) wie
d) warum

98. ...kannst du erzdhlen?
a) was
b) wer
C) wen
d) wessen

99. ... Fach gefillt [hnen?
a) was
b) wer
C) wie
d) welches
100. ... wohnt dein Freund?
a) Wo
b) wer
c) wie viele
d) welches

101. ... steht ihr auf?
a) was
b) wer
C) wann
d) welches

102. ... sieht Ihr Auto aus?
a) wie
b) wer
c) wann
d) welches

103. ... gehen sie nach dem Unterricht?

a) wie viele
b) wer

c) worin

d) wohin

104. ... Museen besuchen Sie heute?

a) wie
b) wer



c) wann
d) welche

105. ... studiert an der Agraruniversitét?
a) wie viele
b) wer
C) worin
d) wohin

106. ... ist dein Vater von Beruf?
a) was
b) warum
c) wann
d) welche

107. ... oft haben Sie Konsultationen?
a) was
b) wie viele
C) wie
d) welche

108. ... Freund kennt 5 Fremdsprachen?
a) was
b) warum
c) wann
d) wessen

109. ... kann man diese Lehrbiicher nehmen?
a) was
b) war
c) wie viele
d) wo

110. ... Wetter haben wir morgen?
a) was
b) was fiir ein
c) wie viele
d) wo

111. ... steht ihr so friih auf?
a) was
b) wieder
C) wessen
d) wozu



112. ... haben Sie gewohnlich eine Pause?
a) wann
b) was fiir ein
c) wie viele
d) wenn

113. ... ist dieser Mann?
a) wenn
b) wie
C) wer
d) wie viele

114. ... machen Sie?
a) wenn
b) was
c) wer
d) wie viele

115. ... sprechen Sie so leise?
a) wenn
b) was
C) wer
d) warum

116. ... besucht er Seminare?
a) wenn
b) was
c) wer
d) wie oft

117.Wo ... Milch kaufen?
a) kann man
b) konnen man
¢) kannst man
d) kennt man

118. ... hinein?
a) diirfen man
b) darf man
c) diirft man
d) darfst man

119. ... den Text ohne Worterbuch iibersetzen.
a) man kann
b) man kennt



C) man konnte
d) man kénnen

120. ... hier nicht rauchen.
a) sich darf
b) man diirft
¢) man darf
d) man diirfen

121. ... fragen?
a) diirfen man
b) darf man
c) diirft man
d) darfst man

122. Wo ... gut essen?
a) soll man
b) kann man
C) muss man
d) darfst man

123. Hier ... keine Getranke mitbringen.
a) sollst man
b) kannst man
C) miissen man
d) darf man

124, Im Winter ... besonders gut.
a) schlafen man
b) schliefen man
¢) schlaft man
d) schlafst man

125. Hamburger ... iiberall.
a) essen man
b) +isst man
C) esse man
d) esst man

126. Wo ... fern?
a) sehen man
b) sieht man
c) siehst man
d) sahen man



127. Wozu ... Sport?
a) treibt man
b) treiben man
) treibst man
d) treibe man

128. ... am Konzert immer teil.
a) man nehmen
b) man nimmst
C) man nimmt
d) man nehmt

129. Warum ... hier nur englische Zeitungen?
a) lasen man
b) liest man
¢) lesen man
d) lese man

130. ... immer gute Ertrige?
a) ernten man
b) erntest man
c) ernte man
d) erntet man

131. Warum ... so schnell?
a) fahren man
b) fahrt man
¢) fahrst man
d) fahre man

132.Wie ... im Park?
a) laufen man
b) liefen man
) lauft man
d) laufst man

133. Wie lange ... den Text?
a) ubersetzt man
b) {ibersetze man
C) lbersetzen man
d) tbersetzt kann

134. ... immer um 6 Uhr auf?
a) stehen man
b) stehst man



c) steht man
d) stehe man

135. ... hier russisch?
a) verstehen man
b) versteht man
c) verstehst man
d) verstanden man

136. Die Kinder kommen aus ... Zoo.
a) dem
b) der
c) die
d) das

137. Nach ... Unterricht gehe ich nach Hause.
a) dem
b) der
c) die
d) das

138. Ich gehe ins Kino mit ... Freundin.
a) dem
b) der
c) die
d) das
139. Er fahrt heute mit ... Bus.
a) dem
b) der
c) die
d) das

140. Die Leute kommen aus ... Stadt.
a) dem
b) der
c) die
d) das

141. Nach ... Regen ist die Luft frisch.
a) dem
b) der
c) die
d) das

142. Sie iibersetzt den Text seit ... Stunde.



a) dem
b) des
c) diese
d) der

143. Ich spreche mit ... Gésten.
a) dem
b) des
c) dieses
d) den

144. Der Bus fahrt zu ... Bibliothek.
a) dem
b) des
c) das
d) der

145. Aus ... Theater kommen wir spit.
a) dem
b) des
c) das
d) der

146. Der Ingenieur arbeitet bei uns seit ... Monat.
a) ein
b) eines
C) einem
d) einer

147. Dieses Dorf liegt bei ... Stadt.
a) die
b) des
c) dem
d) der

148. Bei ... Wetter bleiben wir zu Hause.
a) diese
b) dieser
c) diesem
d) diesen

149. Paul kommt von ... Bahnhof.
a) dem
b) des
c) das



d) der

150. Wir waren bei ... Familie Herbst zu Besuch.
a) die
b) des
c) dem
d) der

151. Alle fahren in den Urlaub auf3er ... Schwester.
a) mein
b) meiner
C) meinem
d) meines

152. Das Kind lauft ... Mutter entgegen.
a) die
b) des
c) dem
d) der

153. Das Institut liegt nicht weit von ... Haus.
a) unser
b) unseres
C) unserem
d) unserer

154. Er nimmt einen Brief aus ... Tasche.
a) die
b) des
c) dem
d) der

155. Der Tisch steht links von ... Fernsehgerit.
a) die
b) des
c) dem
d) der

156. Wir gehen dorthin durch ...Korridor.
a) den
b) des
c) dem
d) der

157. Die Studenten standen um ... Lehrtisch.



a) den
b) des
c) dem
d) der

158. Der Weg fiihrt ... Feld entlang.
a) den
b) das
c) dem
d) der

159. Dieses Buch ist fiir ... Vater.
a) mein
b) meiner
C) meinen
d) meines

160. Wir sind gegen ... Fachmann.
a) dieser
b) diesen
c) dieses
d) diesem

161. Ich lese die Zeitung ohne ... Brille.
a) den
b) das
) -
d) Der

162. Ich gebe ihm mein Heft fiir ... Tag.
a) einen
b) einem
C) eines
d) eine

163. Dieser Bus fahrt durch ... Zentrum der Stadt.
a) den
b) das
c) dem
d) der

164. Er geht ins Theater ohne ... Freundin.
a) seine
b) seiner
C) seinem



d) seinen

165. Der Mann kauft das Essen fiir ... Freund.
a) seine
b) seiner
C) seinem
d) seinen

166. Niemand sagt gegen ... ein Wort.
a) sie
b) du
¢) ihn
d) ich

167. Bis ... ndchsten Monat bleiben noch einige Tage.

a) den
b) das
c) die
d) der

168. Die Touristen wandern durch ... Park.
a) dem
b) der
c) die
d) den

169. Diese schone Blumen sind fiir ... GroBmutter.
a) meine
b) meiner
C) meinem
d) meines

170. Fahren Sie um ... Universitit?
a) dem
b) der
c) die
d) den

171. Das Midchen kauft einen Kugelschreiber fiir... Freundin.
a) ihre
b) ihrer
c) ihrem
d) ihren

172. Wir sa3en um ... Esstisch uns sprachen laut.



a) dem
b) der
c) die
d) den

173. Die Studenten marschieren durch ... Hauptstra3e der Stadt.
a) die
b) der
c) das
d) den

174. Ohne ... Schrank sieht das Zimmer anders aus.
a) dieser
b) diesen
c) dieses
d) diesem

175. Er muss fiir ... Tag ins Krankenhaus.
a) einen
b) einem
C) eines
d) eine

Bonpocwt k 3x3ameny (1 kypce, 2 cemecmp)

1. Wie viel Hektar wurden Ende 2011 in Deutschland nach den Kriterien des
okologischen Landbaus bewirtschaftet?

2. Welches Land innerhalb der EU ist der groite Absatzmarkt fiir
Bioprodukte geworden?

3. In welchen Bundeslédndern Deutschlands liegen die meisten Bio-Betriebe?

4. Wofir werden spezielle Flachenpramien oOkologisch wirtschaftenden
Betrieben bezahlt?

5. Wie entwickelt sich der Biosektor bei den verarbeitenden Betrieben?

6. Wie werden Erzeuger, Verarbeiter und Importeure im Bio-Sektor
kontrolliert?

7. Wo werden die o6kologisch erzeugten Produkte verkauft?

8. Worauf basiert sich die Wirtschaftsweise der Bioland-Betriebe?

9. Wie sind o6kologisch erzeugte Produkte zu lagern, aufzubereiten und zu
transportieren?

10. Welche Produkte konnen zum Bereich des oOkologischen Anbaues
gehoren?

11. Welche Daten halt das Sortier- und Abpackprotokoll fest?

12. Welche Verpackungen sind fiir Bioland-Gemiise und -Obst zuléssig?

13. Welche Faktoren beeinflussen das Erndhrungsverhalten der
Bevolkerung?


http://de.wikipedia.org/wiki/Anbauverband

14. Welche Trends sind im Erndhrungsverhalten der Bevolkerung zu
beobachten?

15. Wodurch unterscheiden sich Convenience-Produkte und funktionelle
Lebensmittel?

16. Was ist fiir Sie in Threr Erndhrung wichtiger: Genuss und Séttigung oder
Wohlbefinden und Gesundheit?

17. Welche Lifestyle- und Wellness-Produkte kaufen Sie oft?

18. Sind Novel Food-Produkte fiir die Menschen nicht
gesundheitsschéadlich?

19. Welche lebensmitteltechnische Verfahren kennen Sie?

20. Nach welchen Kriterien unterscheidet man heute zwischen
handwerklichen und industriellen Unternehmen?

21. Wodurch werden viele lebensmitteltechnische Verfahren, die aus
hduslicher Kiiche wund handwerklicher Produktion entwickelt wurden,
charakterisiert?

22. Was spielte in den letzten Jahrzehnten in der industriellen Fertigung von
Lebensmitteln eine grofe Rolle?

23. Wie richtet sich die Zugehorigkeit zu den Betrieben im Handwerk?

24. Was ist in der Hochschulausbildung fiir die industrielle Fertigung von
Lebensmitteln bemerkbar?

25. Woraus bestehen die Kornerfriichte des Getreides?

26. Zu welchen Zielen werden die Getreidepflanzen angebaut?

27. Wodurch wird das Vollkornmehl wvon anderen Mehlsorten
unterschieden?

28. Warum werden die Keimlinge der Koérnerfriichte entfernt?

29. Wozu konnen die Keimlinge der Kornerfriichte genutzt werden?

30. Wie verzehrt man die Getreidefriichte?

31. Wie trocknete man das Getreide im Neolithikum?

32. Welche Grundregeln der Lagerhaltung des Getreides kennen Sie?

33. Wie erfolgt der Luftaustausch im Silo?

34. Wie hoch ist Pro-Kopf-Verbrauch fiir Gemiise in Deutschland?

35. Was hat geholfen, die Attraktivitit von frischem Gemiise zu verbessern?

36. Was ist die wichtigste Fruchtgemiiseart in der EU?

37. Worauf basiert der Feldgemiiseanbau in Deutschland?

38. Welche Gemiisearten sind fiir die Verarbeitungsindustrie von
Deutschland besonders wichtig?

39. Wozu werden die meisten Gemiisearten verarbeitet?

40. Welche positiven Tendenzen verzeichnet man in den letzten Jahren in
der Gemiiseverarbeitung Deutschlands?

41. Zu welchem Zweck wird das Obst angebaut?

42.Welches Obst eignet sich zum Verzehr am besten?

43. Was bedeutet das Einmachen?

44. Wie werden die Stdfriichte gelagert?

45.Wodurch zeichnet sich das Kochobst aus?

46. Welches natiirliches Konservierungsmittel ist Ihnen gut bekannt?


http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel
http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel
http://de.wikipedia.org/wiki/Jungsteinzeit
http://de.wikipedia.org/wiki/Konservierungsmittel

47. Wie werden die Siidfriichte nach Deutschland transportiert?

48. Wird das Obst heutzutage in deutschen Haushalten eingemacht?

49. Was wird in der Landwirtschaft als Tierproduktion bezeichnet?

50. Was ist das Ziel der Tiermast?

51.Welche Tierarten werden in Deutschland am meisten gehalten?

52. Warum wird in der konventionellen Zucht auf Intensivtierhaltung
gesetzt?

53. Wo und wie erfolgt die Schlachtung der Tiere in Deutschland?

54. Wie wird in Deutschland die Kontrolle der fertigen Fleischprodukte
durchgefiihrt?

55. Welche Stoffe werden von der Behordlichen Lebensmitteliiberwachung
im Fleisch kontrolliert?

56. Welche wichtigen Stoffe enthélt die Milch?

57. Wofiir ist Calcium besonders notwendig?

58. Welche Arten von Trinkmilch kennen Sie?

59. Wodurch unterscheiden sich pasteurisierte und ultrahocherhitzte Milch?

60. Welche Prozesse erfolgen in der Milch, wenn sie dick wird?

61. Was ist Grundstoff aller Kdsesorten?

62. Wie wird das Lab fiir die Zubereitung von Bio-Kése gewonnen?

63. Worin besteht die Besonderheit von Bio-Kase?

Ilpaxkmuueckue 3a0anusn 011 nposedenus Ikzamena (1 kypc, 2 cemecmp)

BbInoiTHUTe MHCHLMEHHBI NMepeBO TEKCTa cO cjoBapeM (Bpemsi - 45
MUHYT).
3aoanue 1

Karte Nr.1

Lebensmittelindustrie bzw. Erndhrungsindustrie ist ein der Landwirtschaft
nachgelagerter Wirtschaftszweig, in dem ein wesentlicher Teil der erzeugten
Agrarprodukte fiir die menschliche Erndhrung verarbeitet wird. Kleinere
Unternehmen mit weniger als 20 Beschiftigten pro Betrieb gehdéren zum
Erndhrungshandwerk, nicht zur Erndhrungsindustrie. Erndhrungsindustrie,
Erndhrungshandwerk, LebensmittelgroBhandel, Lebensmitteleinzelhandel und
Gastronomie bilden gemeinsam das Erndhrungsgewerbe und mit angrenzenden
Dienstleistungsbereichen zusammen die Erndhrungswirtschaft. Das Gesamtsystem
wird als Agrar- und Erndhrungswirtschaft oder als Agribusiness, seltener auch als
Nahrungswirtschaft oder im englischen als Food System bezeichnet. Die
Herstellung von Lebensmitteln unterliegt unter anderem zum Schutz vor
Lebensmittelkrisen einem komplexen Lebensmittelrecht und einer intensiven
Lebensmittelkontrolle. Die industrielle Fertigung von Lebensmitteln hat sich wie
in anderen Bereichen auch aus den entsprechenden Zweigen des


http://de.wikipedia.org/wiki/Intensivtierhaltung
http://de.wikipedia.org/wiki/Beh%C3%B6rdliche_Lebensmittel%C3%BCberwachung
http://de.wikipedia.org/wiki/Landwirtschaft
http://de.wikipedia.org/wiki/Wirtschaftszweig
http://de.wikipedia.org/wiki/Ern%C3%A4hrung
http://de.wikipedia.org/wiki/Betrieb
http://de.wikipedia.org/wiki/Ern%C3%A4hrungshandwerk
http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmitteleinzelhandel
http://de.wikipedia.org/wiki/Gastronomie
http://de.wikipedia.org/wiki/Ern%C3%A4hrungswirtschaft
http://de.wikipedia.org/wiki/Agribusiness
http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel
http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittelkrise
http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittelrecht
http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittelkontrolleur
http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmittel

Erndhrungshandwerks entwickelt. Noch heute unterscheidet man seltener nach
Herstellungsverfahren als nach Mitarbeiteranzahl zwischen handwerklichen und
industriellen Unternehmen. In der Lebensmittelwirtschaft erfasst die amtliche
deutsche Statistik Betriebe des produzierenden Gewerbes ab einer Grofle von 20
Beschiftigten.

3aoanue 2
Karte Nr.2

BbinoJiHUTe NMUCHLMEHHBI NepeBO TEKCTa €O cJjoBapeM (Bpemsi - 45
MHUHYT).

Fiir die technischen Verfahren der Lebensmittelproduktion hat sich mit der
Lebensmitteltechnologie  innerhalb  der  Verfahrenstechnik eine  eigene
interdisziplindre Hochschulausbildung und ein Forschungsbereich mit spezifischen
Berufsperspektiven innerhalb eines der vier groBten Industriesektoren entwickelt.
Die  Beschiftigung mit der Wechselwirkung zwischen  Erndhrung,
Lebensmittelqualitit und Gesundheit erfolgt im Rahmen der Okotrophologie,
zunehmend auch durch die Erndhrungsmedizin.

Besonderes Augenmerk richten diese Disziplinen bei der Bewertung von
industriell erzeugten Lebensmitteln neben ndhrwertbezogenen Eigenschaften auf
gesundheitsbezogene Aspekte, wie zum Beispiel Allergie-Risiken sowie auf das
Verhiltnis von Erndhrungsgewohnheiten zu dem jeweiligen Lebensstil.

Dieses Gebiet wird auch aus soziologischer Sicht im Rahmen der
Erndhrungssoziologie untersucht. Viele lebensmitteltechnische Verfahren haben
sich aus hiuslicher Kiiche und handwerklicher Produktion weiter entwickelt oder
entsprechen handwerklichen Verfahren in technischer Sicht, sind dabei aber grofer
dimensioniert, um Arbeitsschritte der Haltbarmachung und Verpackung erginzt
sowie oft maschinell unterstiitzt.

Blick in die Kdseproduktion

Lebensmitteltechnische Verfahren lassen sich wie folgt kategorisieren:
Mischen
Physikalisch-Mechanische Verfahren
Zerkleinern, z. B. Schneiden, Hacken, Reiben etc.

Trennen, z. B. durch Sieben, Filtern, etc.
Physikalisch-Thermische Verfahren
Erhitzen, z. B. Braten, Kochen, Pasteurisieren, Sterilisieren

3aoanue 3
BoinosiHuTe NMUCHbMEHHBIN MepeBOJl TeKCTa €O cjoBapeMm (Bpemsi - 45

MHUHYT).
Karte Nr. 3


http://de.wikipedia.org/wiki/Ern%C3%A4hrungshandwerk
http://de.wikipedia.org/wiki/Lebensmitteltechnologie
http://de.wikipedia.org/wiki/Verfahrenstechnik
http://de.wikipedia.org/wiki/%C3%96kotrophologie
http://de.wikipedia.org/wiki/Ern%C3%A4hrungsmedizin
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http://de.wikipedia.org/wiki/Ern%C3%A4hrungssoziologie

1516 wurde das Reinheitsgebot fiir Bier durch den Herzog Wilhelm IV.
(Bayern) erlassen. Zu den erfolgreichsten Brauern gehorten damals die Backer.
Der Grund dafiir war, dass die in der Backstube vielfach vorhandenen Hefepilze in
der Bierwlirze die Vergdrung in Gang setzten. Erst Louis Pasteur hat 1876 den
Zusammenhang verstanden. 1650 begriindet Otto von Guericke die
Vakuumtechnik. Um 1700 entdeckte der franzosische Physiker Denis Papin das
Prinzip des Einmachens als Konservierungsmethode, verfolgte dies aber nicht
weiter und widmete sich vor allem den Arbeiten zum Bau einer Dampfmaschine.
Er leistete dazu wesentliche Vorarbeiten. Papin erfand unter anderem den
Dampfkessel und den Dampfkochtopf. Mit dem Dampfkochtopf erfand er zugleich
auch den funktionsgleichen Autoklaven, der (in Deutschland) erst ab 1873 Einsatz
in der industriellen Lebensmittelkonservierung fand. 1775 entwickelte James Watt
die von Thomas Newcomen erfundene Dampfmaschine weiter. Diese Erfindung
begiinstigte auch die industrielle Fertigung von Lebensmitteln. 1795 setzte
Napoleon I. aus militdrischen Erwédgungen einen Preis von 12.000 Goldfranken fiir
die Erfindung eines Verfahrens zum Haltbarmachen von Nahrungsmitteln aus.
1802 errichtete Franz Carl Achard die erste funktionsfiahige Riibenzuckerfabrik der
Welt in Cunern (Schlesien).

3aoanue 4

BoinosiHuTe mnepeBoa Tekcra 0e3 cioBapsi (Bpems — 10-15 Mmunyr).
Karte Nr. 4

Seit 1. Januar 2009 gelten neue EU-weite Regeln fiir die Produktion,
Kontrolle und Kennzeichnung von biologischen Erzeugnissen.

Im Juni 2007 hat der Rat der europdischen Agrarminister einer neuen
Ratsverordnung iiber die Okologische/biologische Produktion und die
Kennzeichnung von 6kologischen/biologischen Erzeugnissen zugestimmt.

Ihre Zielsetzung ist es, neue Akzente fiir die Weiterentwicklung des
biologischen Landbaus zu setzen. Sowohl nachhaltige Bewirtschaftungssysteme
als auch eine Vielfalt qualitativ hochwertiger Erzeugnisse soll angestrebt werden.
Dabei soll in Zukunft noch mehr Gewicht auf Umweltschutz, Biodiversitiat und
hohe Tierschutzstandards gelegt werden.

Biologische Produktion soll die Systeme und Kreislaufe der Natur respektieren.
Nachhaltige Produktion soll mdglichst mit Hilfe von biologischen und
mechanischen Produktionsverfahren, ohne Verwendung von genetisch verdnderten
Organismen erfolgen.
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2011 hat die 6kologisch bewirtschaftete Fliche in Deutschland 1Million Hektar
tiberstiegen. Demnach wurden Ende 2011 in Deutschland fast 1.023.000 Hektar
landwirtschaftliche Nutzflache von insgesamt 22.500 Betrieben nach den Kriterien
des okologischen Landbaus bewirtschaftet. Der langfristige Trend ist klar: Fiir die
Bio-Branche stehen die Zeichen weiter auf Wachstum. Der 6kologische Landbau
hat seinen festen Platz in der Land- und Erndhrungswirtschaft gefunden.
Deutschland ist innerhalb der EU der groffte Absatzmarkt fiir Bioprodukte
geworden.

Insgesamt betrug der Anteil der Bio-Betriebe an der Gesamtzahl der
landwirtschaftlichen Betriebe im Jahre 2011 7,5 Prozent, der Anteil des
Okolandbaus an der gesamten landwirtschaftlichen Nutzfliche ist auf 6 Prozent
gestiegen. Anniihernd zwei Drittel aller Oko-Betriebe liegen in Bayern und Baden-
Wirttemberg.

Das zentrale Forderinstrument des Bundes im Bereich des Okolandbaus ist
die Gemeinschaftsaufgabe “Verbesserung der Agrarstruktur und des
Kiistenschutzes”.
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Bioland ist der grofite 6kologische Anbauverband in Deutschland. Die Zahl der
Betriebe in Deutschland, die zum Verband gehoren, ist mehr als 5.000.

Die 6kologisch erzeugten Produkte werden teilweise direkt von den Landwirten
an die Kunden verkauft, groftenteils auf Wochenmairkten und in Bioldden
vertrieben, vereinzelt im Lebensmitteleinzelhandel und in Supermairkten, oder iiber
Bickereien, Metzgereien, Molkereien usw. vertrieben.

Die Wirtschaftsweise der Bioland-Betriebe basiert sich auf einer
Kreislaufwirtschaft, die ohne  Pestizide und Stickstoffdiinger auskommt.
Biologische Vielfalt wird gefordert. Tiere werden artgerecht gehalten.

Alle Zusatzstoffe diirfen weder unter Verwendung von genetisch
verdnderten Organismen hergestellt noch mit Mikrowellen, ionisierenden Strahlen
oder Gasen behandelt worden sein. Bei der Herstellung von Fruchtsaftgetrinken
soll nur natiirliches Mineralwasser verwendet werden.
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Die Zuckerherstellung war Schrittmacher fiir verschiedene Produktionsprozesse
des beginnenden Maschinenzeitalters. Extraktion, Filtration, Verdampfung und
Kristallisation, Zentrifugentechnik, Trocknung und mehrfache
Abdampfverwertung konnten auch in anderen Industriezweigen angewendet
werden. 1809 kam dem Pariser Konditor und Zuckerbicker Frangois Nicolas
Appert die entscheidende Idee, Nahrungsmittel in luftdicht verschlossenen
Behiltnissen zu erhitzen und dadurch zu konservieren. Er gewann damit das 1795
von Napoleon 1. ausgesetzte Preisgeld. Allerdings verwendete er dazu
Glasflaschen. Erst der britische Kaufmann Peter Durand kam 1810 auf die Idee,
die Methode von Appert mit Blechbehiltern durchzufiihren und erfand damit die
Konservendose. Das Verfahren nimmt die Erkenntnisse von Pasteur vorweg, der
sich in seinen Ausfithrungen auch ausdriicklich auf Appert bezog. Im Jahre 1819
hatte der Pariser Chemieprofessors Michel Eugéne Chevreul bei Forschungen iiber
Rinderfett wie Perlen glinzende Kristalle im Reagenzglas gefunden. Er nannte sie
nach dem griechischen Wort ,,margaron® fiir Perle: Margarinsidure. Das erste
Patent auf Margarine wurde allerdings 1869 von Hippolyte Mége-Mouriés
angemeldet. 1828 gelang es dem Niederldinder Conrad J. van Houten, das
Kakaopulver weitgehend bis auf 10 % zu entfetten.
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1857 entdeckte der Mikrobiologe Louis Pasteur das fiir die Milchsduregédrung
verantwortliche Bakterium. Zu dieser Zeit war Pasteur Dekan und Professor fiir
Chemie an der naturwissenschaftlichen Fakultdt in Lille. Diese Entdeckung
bestdtigte seine Vermutung, dass die Géarung ein von der lebenden Zelle
abhéngiger Prozess sei. Er entdeckte auch, dass durch das kurzzeitige Erhitzen von
Lebensmitteln ein Grofteil der darin enthaltenen Keime abgetotet wird. Dieses
Verfahren wird daher auch Pasteurisierung genannt. Der besondere Verdienst
Pasteurs fiir die Lebensmittelkonservierung liegt aber darin, dass er experimentell
nachgewiesen hat, dass es oft ausreicht, die Lebensmittel kurzzeitig auf 70 °C zu
erhitzen, das heift, dass diese nicht gekocht werden miissen, um haltbar zu werden.
Auf der Grundlage seiner Beobachtungen entwickelt er 1888 eine Methode zum
Abtdten von Mikroorganismen durch Hitzeeinwirkung, das Pasteurisieren. Uber
die Ursachen der Garung befand sich Louis Pasteur lange Zeit in einem
wissenschaftlichen Disput mit dem Chemiker Justus von Liebig. Liebig vertrat die
Auffassung, dass eine zellfreie Garung moglich sei, wiahrend Pasteur nur an eine
Garung im Beisein von Mikroorganismen glaubte. Die Forschung hat letzten Endes
beiden Recht gegeben.
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1867 gelang es Henri Nestlé, ebenfalls auf der Basis der Muttermilch-
Analysen von Justus von Liebig, ein losliches Milchpulver herzustellen, das
Sauglingen als Muttermilchersatz gegeben werden konnte: das Nestlé-Kindermehl.
Die Geschifte expandieren schnell. 1898 wurde die erste ausldndische Fabrik
iibernommen, ein Milchpulverwerk in Norwegen. 1905 fusionierte Nestlé mit der
damals deutlich groBeren Anglo-Swiss Condensed Milk Company. Das
Unternehmen hatte als erster Anbieter gesiifite Kondensmilch hergestellt. Der
Markenname Nestlé wurde aber wegen der grofleren Bekanntheit in der
Bevolkerung beibehalten. 1867 wurde die sogenannte Erbswurst von dem Berliner
Koch Johann Heinrich Griineberg erfunden. Die Erbswurst ist eine getrocknete
Suppe, welche aus Erbsenmehl, Fett, Speck und Gewiirzen besteht. Im deutsch-
franzosischen Krieg 1870/71 kaufte der preuBlische Staat Griinebergs Erfindung
und riistete seine Soldaten mit entsprechenden Rationen aus. In Friedenszeiten
wurde die Produktion 1889 von den Briidern Knorr iibernommen. Der Name
,Erbswurst” leitet sich davon ab, dass die getrocknete Suppe in Wursthiillen
abgepackt wurde. Zum Verzehr wird das heute noch im Handel erhéltliche Instant-
Pulver in Wasser gelost und erhitzt.
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Okologisch erzeugte Produkte sind so zu lagern, aufzubereiten und zu
transportieren, dass die Qualitdtsbeeintrachtigung, Schadstoff- oder auch
Umweltbelastung so gering wie moglich bleibt. Die Transportwege sind moglichst
kurz zu halten.

Zum Bereich des okologischen Anbaues gehoren Gemiise und
Gemiiseerzeugnisse, wie zum Beispiel Frischgemiise und Salate, Tietkiihlgemiise,
Trockengemiise; Obst und Obsterzeugnisse, wie zum Beispiel Frischobst,
Tiefkiihlobst, Trockenobst, Fruchtsifte usw.

Fiir Betriebe, die Bioland-Tafelobst und konventionelles Tafelobst erfassen und
aufbereiten, gelten folgende Bestimmungen:

Das Bioland-Obst darf nur in Holzkisten gelagert werden. Beim Sortieren von
Tafelobst ist ein Sortier- und Abpackprotokoll anzufertigen, das Qualitdt und
andere Eigenschaften sowie Datum, Zeit und die entsprechenden Mengen festhilt.
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Folgende Verpackungen sind fiir Gemiise und Obst zuldssig: Edelstahlbehilter,
Glasflaschen, Glaser, Papier- und Kartonverpackungen usw.
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Verschiedene Faktoren beeinflussen das Erndhrungsverhalten der Bevolkerung.
Wichtige Einflussfaktoren sind die Altersstruktur (wachsender Anteil alterer
Menschen) und die Haushaltsstruktur (weiter zunehmende Anzahl von Single-
Haushalten).

Immer neue Lebensmittel werden entwickelt und versprechen dem Verbraucher
neben Genuss und Sittigung zusidtzlichen Nutzen wie Wohlbefinden und
Gesundheit. Daneben werden Lebensmittel immer weiter entwickelt, so dass sie
langer frisch bleiben und weniger Zeit fiir die Zubereitung benotigt wird.

Folgende Trends sind zu beobachten:

Convenience - Als Convenience werden alle Lebensmittel bezeichnet, die vor dem
Verkauf bearbeitet, vorbehandelt oder zubereitet werden, so dass der Verbraucher
sie bequemer und schneller verarbeiten und verzehren kann. Zu den beliebtesten
Convenience-Produkten gehort Tiefkiihlware. Hauptprodukte sind Fertiggerichte,
Gemiise, Pizzas, Kartoffelerzeugnisse und Fleisch.

Functional Food - Lebensmittel sollen heute nicht nur gut schmecken und den
Hunger stillen, sie sollen auch flir mehr Gesundheit und Wohlbefinden sorgen.
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Zu den beliebtesten Convenience-Produkten gehdrt Tiefkiihlware.
Hauptprodukte sind Fertiggerichte, Gemiise, Pizzas, Kartoffelerzeugnisse und
Fleisch.

Functional Food - Lebensmittel sollen heute nicht nur gut schmecken und
den Hunger stillen, sie sollen auch fiir mehr Gesundheit und Wohlbefinden sorgen.
Die Gruppe der funktionellen Lebensmittel erfiillt die Verbraucherbediirfnisse
nach Gesundheit, Wellness und Fitness, die in den letzten Jahren aufgekommen
sind.

Lifestyle- und Wellness-Produkte — Sie dringen in die Markte und halten
Einzug in den Convenience- und Fast Food-Bereich. Es werden gut jodiertes
Speisesalz, ballaststoffreiche Vollkornprodukte, vitaminangereicherte Fruchtsifte,
cholesterinsenkende Margarine und Ole sowie probiotische Joghurts verkauft.



Novel Food - Novel Food oder neuartige Lebensmittel sind Produkte, die
durch industrielle Verarbeitung aus herkdmmlichen Lebensmitteln geschaffen
werden und die sich in ihren Eigenschaften deutlich von den traditionellen
Lebensmitteln  unterscheiden.  Beispiele hierfiir sind  Fettersatzstoffe,
Zuckeraustauschstoffe oder gentechnisch verédnderte Lebensmittel.
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Die hollandischen Familien Juergens und van den Bergh bauten die ersten
Margarinefabriken (spéater Unilever) und begriindeten so die industrielle
Herstellung dieses Produktes. 1874 gelingt den Chemikern Wilhelm Haarmann
und Ferdinand Tiemann die erste Synthese des Aromastoffs Vanillin. Das daraus
entstandene Unternechmen gehort heute zur Symrise AG. 1876 erfand Carl von
Linde die Kompressions-Kéltemaschine. Diese Erfindung ist die Grundlage der
modernen Kiihltechnik. Die zunehmende Industrialisierung lieB den Bedarf an
Lebensmitteln in den Industrieregionen stark ansteigen. In den zahlreichen neu
entstechenden Kiihlhdusern, die mit Lindes Maschinen betrieben wurden, hielten die
Lebensmittel ldnger. Um den Bedarf zu decken, wurden bald darauf bereits
Frachtschiffe mit Kiihlrdumen ausgestattet, die Frischfleisch z. B. aus Siidamerika
nach Europa brachten. 1878 entwickelten zwei Chemiker an der Johns Hopkins
University (USA) das Saccharin. Im Folgejahr stellten die beiden Entdecker
Constantin Fahlberg und Ira Remsen den von ihnen entwickelten, ersten
kiinstlichen Siistoff o6ffentlich vor. Er ist dreihundert mal siifler als Zucker,
verursacht keine Karies und wird vom Korper nicht resorbiert. Seit 1902 ist
Saccharin auch in Deutschland zugelassen.

3aoanue 14

BoinosiHuTe NMUCHbMEHHBIN MepeBOJl TeKCTa co cjoBapeMm (Bpemsi - 45
MHHYT).

Karte Nr.14

1886 erschien die Maggi-Wiirze auf dem Markt, zundchst unter anderen
Bezeichnungen. Die Substanz in den markanten braunen Flaschen mit langem
Hals, mit gelb-rotem Etikett und dem Markenzeichen ,,Kreuzstern® (,,durch das
Kreuz zum Erfolg*) wurde schnell zum Synonym fiir alle derartigen Wiirzsof3en
und zum bekanntesten Produkt des Unternehmens. Form und Farben der
Ausstattung hatte Julius Maggi selbst vorgeschrieben. Zusammenhéinge mit dem
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urspriinglichen Kerngeschift Mehl und Miihlen gab es hier nicht mehr, die Wiirze
war eine Erfindung aus dem Labor. Sie war geeignet — und vermutlich auch dafiir
entwickelt worden — die méBig wohlschmeckenden Maggi-Leguminosen
schmackhafter zu machen, galt als Losung fiir das weit verbreitete Problem der
,schwachen Suppen® (ohne ausreichende Mengen von Fleisch oder Gemiise) und
stand bald als Wiirzmittel fiir viele unterschiedliche Speisen in zahllosen
Haushalten. Die Maggi-Wiirze wurde zu einem der ersten Markenartikel. 1886
wurde erstmals Coca Cola mit Sodawasser gemischt als Getrdnk in Jacob’s
Pharmacy in Atlanta fiir 5 Cent pro Glas verkauft. Es wurde damals nicht als
Erfrischungsgetrank, sondern als Medizin verkauft. In Apotheken und den damals
beliebten Soda-Bars vertrieben, verkaufte man am Anfang im Durchschnitt nur
wenige Gliser taglich.
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1892 wurde in Deutschland ein Patent auf die Konservierungstechnik des
Einmachens erteilt. 1858 entwickelte der der Amerikaner John Landis Mason in
den USA das Einmachen als Konservierungsmethode. Bereits um 1700 hatte der
franzosische Physiker Denis Papin das Prinzip entdeckt, aber nicht weiter
entwickelt. In den 80er Jahren des 19. Jahrhunderts entwickelte in Deutschland
der Gelsenkirchener Chemiker Rudolf Rempel zum Einmachen geeignete Glaser,
deren Rénder glattgeschliffen waren und die mit Gummiringen und Blechdeckeln
verschlossen wurden. Er konstruierte auch Apparate, um sie wihrend des
Einkochens geschlossen zu halten. Diese Erfindung lie3 er sich 1892 patentieren.
Zu seinen ersten Kunden gehorte Johann Weck, der nach Rempels Tod 1895 das
Patent und das Alleinverkaufsrecht an seinen Gldsern und Gerdten erwarb. Mit
dem Kaufmann Georg van Eyck griindete er 1900 in Oflingen das Unternehmen J.
Weck u. Co. Dadurch wurde in Deutschland der Begriff Einwecken gepragt. 1897
grimdeten die Kellogg-Briider die Sanitas Food Company, um ihre
Getreidepflocken zu produzieren. Mit seinem Bruder propagierte Will Keith
Kellogg das Essen von Getreide, insbesondere Cornflakes, als gesundes Friihstiick.
Das Standardfriihstiick zu dieser Zeit waren Eier und Fleisch, was vor allem in
wohlhabenden Haushalten gegessen wurde.
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Das Konservieren in Dosen hat seinen Ursprung im frithen 19. Jahrhundert,
als Napoleons Truppen einer ernsten Proviantknappheit entgegensahen. Im Jahr
1800 setzte Napoleon Bonaparte eine Belohnung von 12000 Francs aus fiir
denjenigen, der eine praktische Methode zur Haltbarmachung von Lebensmitteln
fiir marschierende Soldaten entwickelte. Thm wird oft folgender Spruch in den
Mund gelegt: ,,Eine Armee marschiert auf ihrem Bauch.”“ Nach Jahren des
Experimentierens reichte Nicolas Appert seine Erfindung ein, Lebensmittel in
Glasbehiltern zu versiegeln und zu kochen, und gewann den Preis im Jahr 1810.
Bald veroffentlichte er seine Arbeit ,,.Die Kunst, tierische und pflanzliche
Substanzen haltbar zu machen®, welche das erste Kochbuch iiber moderne
Haltbarmachung von Lebensmitteln war. Ebenfalls im Jahr 1810 wendete der
Engliander Peter Durand das Appert-Verfahren unter Verwendung verschiedener
Gefidlle aus Glas, Ton, Zinn und anderen Metallen an und erhielt das erste
Konservendosen-Patent von Konig Georg III. Dies kann als Ursprung der
modernen Konservendose betrachtet werden.
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Die industrielle Fertigung von Lebensmitteln hat sich wie in anderen Bereichen
auch aus den entsprechenden Zweigen des Erndhrungshandwerks entwickelt. Noch
heute unterscheidet man seltener nach Herstellungsverfahren als nach
Mitarbeiteranzahl zwischen handwerklichen und industriellen Unternehmen. In der
Lebensmittelwirtschaft erfasst die deutsche Statistik Betriebe des produzierenden
Gewerbes ab einer GroBle von 30 Beschiftigten. Die sich daraus ergebende Zahl an
Betrieben wird in der Regel mit der Zahl der Industriebetriebe gleichgesetzt. Im
Handwerk richtet sich die Zugehorigkeit iiblicherweise nach der Zugehorigkeit zu
Innungen, Kammern etc. und nicht nach der Betriebsgrofe.

Neben der verfahrenstechnischen Weiterentwicklung der Produktion
spielten in den letzten Jahrzehnten auch biotechnische Innovationen eine
wesentliche Rolle. Fiir die technischen Verfahren der Lebensmittelproduktion
haben sich eine eigene interdisziplinire Hochschulausbildung und ein
Forschungsbereich mit spezifischen Berufsperspektiven innerhalb eines der vier
groflten Industriesektoren entwickelt.
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Als Getreide werden wegen ihrer Kornerfriichte Kkultivierte Pflanzen der
Familie der StiBgraser bezeichnet. Die Friichte dienen als Grundnahrungsmittel zur
menschlichen Erndhrung oder als Viehfutter, daneben auch zur Herstellung von
Genussmitteln und technischen Produkten. Sie bestehen aus dem stirke- und in
geringerem Umfang teilweise auch eiweihaltigen Mehlkdrper, dem fetthaltigen
Keimling und der miteinander verwachsenen Samenschale und Fruchtwand. Das
enthaltene Eiweil3 einiger Getreidegattungen (Weizen, Roggen, Gerste, Triticale)
wird auch als Kleber oder Gluten bezeichnet. Andere Getreidegattungen sind
glutenfrei (Mais, Reis, Hirse).

Bei den meisten Mehlsorten wird traditionell die Schale durch Mahlen,
Schleifen und andere Verfahren moglichst vollstindig entfernt und als Kleie
getrennt verwertet, bei Vollkornmehl ist dies nicht der Fall. Um lagerfahige
Produkte zu erhalten, muss auch der Keimling entfernt oder hitzebehandelt
werden. Zum Verzehr werden Getreidefriichte bzw. thre Mehlkorper hauptsichlich
gekocht und in korniger oder kiinstlich hergestellter anderer Form (zum Beispiel
als Nudeln) oder als Brei verzehrt oder gemahlen zu Brot verarbeitet.

7.4 Meroauyeckue MaTepHaJbl, OINpelesilOUIide  MPOUEAYPbI
OLCHMBAHUSA 3HAHMH, YMEHHMH, HABBIKOB XapPaKTEePU3YIOLIUX ITANbI
¢GopmupoBaHusi KOMIETEHIIMA

KoHTpons oCBOEHHS JIUCIUIUIMHBI M OIICHKAa 3HAaHUM OO0ydaromuxcs
npousBoauTcsi B cooTBercTtBUU ¢ [lnm KyOol'AY 2.5.1 «Tekyumit KOHTpOJIb
YCIIEBAEMOCTH U MTPOMEKYTOUHON aTTeCTAMKU O0YYaIOIIUXCSD.

Kputepun oumeHku 3HaHUH O0y4yalIerocs MNpH HANMCAHUM
KOHTPOJIbHOM padoThI

OueHka «omauuno» — BBICTABIAETCS oOOydYaromieMycsi, IOKa3aBIIEMY
BCECTOPOHHUE, CUCTEMATU3UPOBAHHBIE, TJTyOOKHE 3HAHUS BOIPOCOB KOHTPOJIBHOMN
paboOTBl M yMEHHE YBEPEHHO IPHUMEHATh HMX Ha MPAKTUKE MpPH PEIIeHUU
KOHKPETHBIX 3a/1a4, CBOOOTHOE U IIPABHJIbHOE 0OOCHOBAHHE MPUHSATHIX PEIICHUN.

OneHka «xopouio» — BBICTABIIAETCA 00y4alOEMYCsl, €CJId OH TBEPJO 3HAET
MaTepuall, FPaMOTHO U 10 CYLIECTBY HU3J1araeT ero, yMmeeT IPUMEHSTh ITOTyYECHHbIE
3HaHUS Ha MPAKTUKE, HO JOMYCKAET B OTBETE WIM B PEIICHUH 3a4a4 HEKOTOpBIE
HETOYHOCTH, KOTOPBIE MOXKET YCTPAHUTH C IIOMOIIBIO JTOMOJIHUTEIBHBIX BOIIPOCOB
IIpEnoAaBaTelIsl.

OueHka  «yoognemgopumenbHo» —  BBICTABISIETCS  oOydaroniemycs,
MoKa3aBilieMy (pparMeHTapHbBIM, pa3pO3HEHHBIN XapakTep 3HAHWM, HEJOCTATOYHO
npaBuibHble (OPMYJTUPOBKM Oa30BBIX TMOHSATHH, HapyIIEHUS JIOTUYECKON
MOCJIEA0BATEIBHOCTH B M3JIOKEHUN MTPOTPAMMHOIO MaTepuaja, HO IPU 3TOM OH
BJIQJICET OCHOBHBIMU TMOHSATHUSIMH BBIHOCUMBIX Ha KOHTPOJBHYIO paboOTy TeM,
HEOOXOAUMBIMU JUIsl TajbHEUIIEro oOy4YeHUs] ¥ MOXET MPUMEHSTh MOJy4YEeHHbIE
3HaHUA M0 00pasily B CTAHJAPTHOM CUTYyaIlHH.


http://de.wikipedia.org/wiki/Karyopse
http://de.wikipedia.org/wiki/S%C3%BC%C3%9Fgr%C3%A4ser
http://de.wikipedia.org/wiki/Grundnahrungsmittel
http://de.wikipedia.org/wiki/Mehlk%C3%B6rper
http://de.wikipedia.org/wiki/Embryo_(Pflanze)
http://de.wikipedia.org/wiki/Samenschale
http://de.wikipedia.org/wiki/Fruchtwand
http://de.wikipedia.org/wiki/Gluten
http://de.wikipedia.org/wiki/Mahlen
http://de.wikipedia.org/wiki/Kleie
http://de.wikipedia.org/wiki/Vollkorn
http://de.wikipedia.org/wiki/Nudel
http://de.wikipedia.org/wiki/Brei
http://de.wikipedia.org/wiki/Brot

OueHka «HeyOognemgopumenbHo» — BbBICTABIAETCA oOydarouiemycs,
KOTOpBIM HE 3HaeT OOJbIIeH YacTU OCHOBHOTO COJEPXAaHUS BBIHOCMMBIX Ha
KOHTPOJIbHYIO Pab0OTy BOMPOCOB TEM TUCITUIUIMHBI, JOITYCKAET TPyOble OMMOKH B
(bOpMyTUPOBKaX OCHOBHBIX TMOHSATHH ¥ HE YMEET HCIIOJIh30BaTh IMOTYYEHHBIC
3HAHUS IPU PEIICHUM TUIIOBBIX MPAKTUYECKHUX 3a]1a4.

KpuTtepun onieHKH NUCLMEHHOTO MEepeBOIa

[Ipu olleHKE NHCHMEHHOr0 mepeBOAa Kaxas (akTUueckas OIMuoOKa
CHIKaeT oIleHKYy Ha 1 Gami, moteps uHbopmanuu Ha 0,5 6amna. [Ipu Gonbiom
KOJIMYECTBE CTHJIMCTUYECKUX MOTPEIIHOCTEN, KOTOPhIE MPUBOIAT K 3aTPyAHEHUIO
BOCIIPUATHUS MEepeBO/a, O0IIas OlleHKa CHmKaerca Ha 1 Oami. 3a HapylleHUs B
odopMmiieHNH TeKcTa o01as orieHKa cHuxkaetcst Ha 0,5 6ania.

Ouenka «omauuHo»

[TepeBoa moTHEIN, O€3 TIPOITYCKOB M MPOU3BOJIBHBIX COKpAICHUN TEKCTa
OpUTHHANA, HE COACPKUT (PpaKTUUECKHX OMMUOOK. TepMHHOJOTHS MCIOJb30BaHa
NPaBUIBLHO U €AUHOOOPA3HO.

ITepeBog OTBEYAaEeT CHCTEMHO-SI3BIKOBHIM HOPMaM M CTHJIIO SI3BIKa
nepeBo/ia.

AneKBaTHO TmepenaHbl KyJbTYpHbIE ¥ (YHKIHOHAIBHBIC IapaMeTPhI
HCXOJTHOTO TEKCTA.

JlommyckaroTcss HEKOTOpble TMOTPENIHOCTA B (QopMe MpeabsSBICHUS
nepeBoja.

Ouenka «xopouio»

ITepeBon moJiHBIN, 6€3 MPOITYCKOB M MPOU3BOJIBHBIX COKpPAIICHUN TEKCTa
OpUTHHAJA, JOMyCKaeTcs ofHa (hakTHYecKas OIMOKa, MPU YCIOBUU OTCYTCTBHUS
noTepb WHOOPMAIIUU U CTUIMCTHYECKUX TMOTPENTHOCTEH Ha JPYyTrux (pparMeHTax
TEKCTa.

NMeroTcss  HECyImIeCTBEHHBIC  TMOTPEUHTHOCTH B HWCIOJIb30BAHUHU
TEPMUHOJIOTHH.

[TepeBoa B 1OCTaTOYHOM CTEMEHW OTBEYAET CUCTEMHO-SI3bIKOBEIM HOpMaM
Y CTHUITIO SI3BIKA TTEPEBO/IA.

KyneTypHblE W (QYHKIIMOHAJIBHBIE TMMapaMeTphl HMCXOAHOTO TEKCTa B
OCHOBHOM aJICKBaTHO TTepPEIaHbl.

KoMmmyHuKaTHBHOE 3a7jaHUE pPEeaTU30BaHO, HO HEJIOCTATOYHO ONTUMAJIBHO.

JlommyckaroTcst HEKOTOpbIE HapyIieHus: B (hopme IpebsBICHUS TEPEBO/IA.

Ouenka «yooesiemeopumenbHo)

[TepeBox conepkuT (aKTHUECKUE OMTUOKH.

Hu3kass KOMMYHUKAaTMBHOCTh W IUIOXas «YUTAOEITBHOCTHY» TEKCTa
3aTPYAHSIIOT €r0 TOHUMAHUE PEIETTITOPOM.

[Ipu mepeBojie TEPMHHOJOTHYECKOTO armapaTa HE COOJIOICH MPUHITUT
eaMHOO00pa3usl.

B mepeBone HapymieHbl CHCTEMHO-S3BIKOBBIC HOPMBI M CTHJIb SI3BIKA
nepeBoja.

HeanexkBaTHO pelmieHbl MpoOJieMbl peaju3alid  KOMMYHUKATHBHOTO
3aJlaHusl.



Nmerorcs HapylieHus B (popme NMpeabsBIEHUS EPEBOAA.
Ouenka «Hey0061emeopumeibHo»
[lepeBo coaepKUT MHOTO (PAKTHUECKUX OUTHOOK.
HapyuieHna nmoiHoTa nepeBojia, €ro 3JKBUBAJIEHTHOCTD U aJI€KBATHOCTb.
B nepeBoae rpy0o HapyIIeHbl CHCTEMHO-SI3BIKOBBIC HOPMBI M CTHJIb S3bIKa
nepeBoa.
KoMMyHHKaTUBHOE 33JJaHUE HE BBINOJIHEHO.
['pyOble HapyieHUs B popMe NpeabsIBICHUS IEPEBOA.
Kpurepun oneHky 3HAHMI NPH NPOBeICeHUH TeCTUPOBAHMSA
OneHka «OTJMYHO» BBICTABJISIETCS NPHU YCIOBHHM IIPaBUIBHOIO OTBETA
CTyJIEHTa HE MeHee 4eM Ha 85 % TECTOBBIX 3aJJaHUM;
OneHka «XOpOLIO» BBICTABIACTCS INPHU YCIOBUM IPABHIBHOIO OTBETA
CTyJleHTa He MeHee YeM Ha 70 % TeCTOBBIX 3aJaHul;
OueHka «y/A0BJIETBOPUTEJIbHO)» BBICTABIAECTCS MPU YCIOBUHU MPABUIBHOIO
OTBETA CTyJCHTa HE MeHee ueM Ha 51 %;
OueHka  «HeyOBJIETBOPHMTEJbHO»  BBICTABISIETCS  IPHU
IIPAaBWJIBHOTO OTBETA CTyAeHTa MeHee yeM Ha 50 % TeCcTOBBIX 3aJaHHM.
Pe3ynbraThl TEKyLIEro KOHTPOJS UCHOJIB3YIOTCS MpPHU  IPOBENCHHUH
IIPOMEKYTOUHOM aTTECTALIMH.
KpuTepun o11eHKH YCTHBIX OTBETOB 00y4aIOIIUXCS

YCIIOBHM

Onenku | KommyHHKaTHBHOE [IpousHoieHue Jlekcuko-

B3aUMOJICHCTBUE rpaMmaThdeckas
MPaBUIILHOCTh PEYU

«S5» AJnexkBaTHas Peun 3BYUUT B | JIekcuka ajekBaTHa
€CTEeCTBEHHAsl PEaKIUsl Ha | €CTECTBEHHOM TEMIIE, | CUTYaIllH, PEIKUE
periuKu  coOeceHuKa. | 00yJaromuics HE | [paMMaTUYeCKue
[IposiBiigeTcs peuesas | nenaet rpyOBbIX | OLUMOKU HE
WHUIIAATHBA J1s1 | (DOHETHYECKUX MEIIIaI0T
pelIeHusl TMOCTAaBJICHHBIX | OLIUOOK. KOMMYHUKAIIUH.
KOMMYHHUKATHBHBIX
3azay.

«» Kommynukanus B ormenbHbIX cnoBax | [)pamMmmaruueckue
3aTpy/IHEHA, peyb | JOMyCKarTCs u/unm
oOyuaromerocs doneTnyeckue JIEKCUYECKHE
HEOIPaB/IaHHO omuOKu  (HampuMmep | OIMUOKKW  3aMETHO
nay3upoBaHa 3aMeHa, AHTJIMHUCKUX | BIUSIIOT Ha

dhoHem CXOJIHBIMU | BOCIIPUSITHE  PEYH
PYCCKHUMHU). 00yyJaroIerocs.
OO011as UHTOHALUS B

O0JIbIIION CTETICHU

o0ycroBeHa

BJIMSIHUEM  POJIHOTO

A3bIKA.

«3» Kommynukanus Peup OO6yyaromumiics
CYIIECTBEHHO BOCIIPUHUMAETCS  C | AejaeT  OoJbIoe




3aTpyaHEHA, TPYyZIOM 13-3a | KOJIMYECTBO TPyObIX
oOyyJaronuiics HE | 00JaBIIOTO IrpaMMaTHYECKUX
MIPOSIBIISIET pPEYEBOI | KOJIMYECTBA W/UIN JIEKCUYECKUX
WHUIIAATHUBBI. (hOoHETHIECKUX OIIMOOK.

omuOok. MuToHanus

oOycroBieHa

BIMUSSHUEM  POJIHOTO

SI3BIKA.

«2» KommyHukaus Peun He | O0yyJaronumcs
(baKTUYECKH OTCYTCTBYET, | BOCIIPUHUMAETCSL U3- | JeaeT 00JIBIIIOE
oOyJaroIuics HE | 3a OOJIBIIIOTO | KOJIMYECTBO IPyOBIX
MIPOSIBIISIET pPEUYCBOM | KOIMYECTBA TPYOBIX | TPAMMATHYECKUX
WHUIIMATHUBEL (hOHETHIECKUX 1 JIEKCHYECKHX

ommnbOok. MHTOHAIMA | OIIHOOK.
o0ycnoBieHa

BIIUSHAEM  POIHOTO

SI3BIKA.

Hayuynas quckyccus

®opMma yuebHOU paboThl, B paMKax KOTOPOH 00ydaromuecs: BHICKa3bIBAIOT
CBOE MHEHHE M0 Mpodieme, 3aJaHHoi npenojaBareneM. [IpoBenenne nuckyccuit
10 TPOOJIEMHBIM BOIPOCAM TMOPa3yMeBAET HAMMMCAHUE CTYJIEHTAMU 3CCE, TE3UCOB
uin pedeparoB Mo MpeAJIoKeHHOM Temartuke. J[uckyccus rpymmoBasi - METOJ
OpraHu3alliid COBMECTHOM KOJUICKTMBHOW JESATEIbHOCTH, IMO3BOJSAIOIINAN B
Ipoliecce  HEMOCPEACTBEHHOTO  OOIIEHHWS  MyTeM  JIOTHYECKMX  JIOBOJOB
BO3J/ICIICTBOBATh HAa MHEHMS, TO3UIIMM U YCTAHOBKM YYaCTHUKOB JIUCKYCCHH.
[lenbto AUCKYCCUU SIBISICTCS MHTEHCUBHOE U MPOIYKTUBHOE PEIICHUE TPYIIOBON
3ajayu. MeTroa TpynmoBOW OHUCKYyCCHMM OO€CleyuBaeT riayOoKyr HNpopadboTKy
uMeronencs uH(opMaly, BO3MOXKHOCTh BBICKA3bIBAHUSI CTYJIEHTAMH Pa3HBIX
TOYEK 3pEHHUS MO 3aJaHHOM MperoaBaTeaeM MmpodaemMe, TEM CaMbIM, CITIOCOOCTBYS
BBIPAaOOTKE aJIeKBAaTHOTO B JIAHHOW CHUTyallud pemieHus. Meron rpynmnoBoin
JIMCKYCCUU YBEJIMYMBAET BOBJIICUEHHOCTh YYACTHHKOB B MPOILIECC ATOTO PELICHUS,
YTO MOBBIIIAET BEPOSITHOCTh €r0 PeaTnu3aliu.

Hoxunan, pedepar

Jloximag — myOJIMYHOE BBICTYIUICHHE C pe3yJibTaTaMUd HHAWBUIYaJTbHOU
y4eOHO-UCCNEIOBATENILCKOM  JEATEIbHOCTH, HMMEET PEerjiaMEeHTHPOBAHHYIO
CTPYKTYpY, cojiepkanue u opopmienue. Ero 3ajayaMu siBISIOTCS:

1. dopmupoBaHHME YyMEHUH CAMOCTOSITEIHHOM pPAOOTBI CTYJIEHTOB C
HMCTOYHUKAMU JTUTEPATYPhI, UX CUCTEMATH3AIHUS;

2. Pa3BuTHE HABBIKOB JJOTMYECKOTO MBIIUICHUS;

3. YruyOnenue TeopeTHueCKuX 3HaHUH 10 TPoOJIeMe UCCIIeTI0BAHMUS.

4. Pa3BuTHE HABBIKOB NMyOJMYHOTO TMPEICTABJICHUS PE3yJIbTAaTOB B BHUJE
BBICTYTIJICHUS U IPE3EHTAIUU.

Pedepar — 310 KpaTKoe M3IIOKEHHE B MUCHbMEHHOM BHUJIC COJICPIKAHUS U




pe3ysbTaTOB HMHIAUMBUAYAIBHON y4eOHO-UCCIIENOBATEIbCKON JESITEIbHOCTH,
UMEET pEerjIaMeHTUPOBAHHYIO CTPYKTYpY, cojepxkanHue u odopmienue. Ero
3aj1a4aMu SABJISFOTCA:

1. dopmupoBaHME YyMEHUH CAMOCTOSTENBHOM pPAOOTBI CTYJEHTOB C
VCTOYHHUKAMU JIUTEPATYPbl, UX CUCTEMATU3ALIMS;

2. Pa3BuTHEe HAaBBIKOB JIOTMYECKOTO  MBIIUIEHUS, OOOOINECHHUS H
KPUTHUYECKOIO aHajau3a nH(popManuu;

3. VYrayOneHue W pacUIMpEHHE TEOPETHYECKUX 3HAHMW MO Mmpobieme
UCCIICIOBAHMUS.

Texct pedepata OODKEH CoAEpKaThb apryMEHTUPOBAHHOE H3JI0KEHUE
onpeneneHHo Tembl. Pedepar momxeH ObITh CTPYKTypupoBaH (IO TjaBam,
pasznenam, mnaparpadaM) M BKJIIOYATh pas3feibl: BBEJCHUE, OCHOBHAas 4YacTh,
3aKJIIOYEHHE, CIIMCOK HCIIOJIb3YEMBbIX UCTOYHUKOB. B 3aBUCHUMOCTH OT TEMaTUKH
pedpepata k HeMy MOryT ObITh OGOPMIICHBI MNPUIOKEHUS, COJACpKAIIUE
JOKYMEHTBI, WIUTFOCTPALUH, TAOIHIIbI, CXEMBI U T. 1.

Kpurtepusimu ouneHkH 10KJa1a, pedepara sIBJASIOTCI: KAaUeCTBO TEKCTa,
00OCHOBAaHHOCTb BBIOOpAa HMCTOYHHUKOB JIUTEPATYpPHI, CTEHEHb PACKPBITHS
CYIIHOCTH BOMpOCa, COOMIOAEHUsI TpeOOBaHUN K O(DOPMIICHHUIO U TPEICTABICHUIO
pe3yJIbTaTOB.

OneHka «OTJMYHO» — BBINOJIHEHBI BCE TPeOOBaHMS K HAIMCAHUIO
pedepara, npeacTaBleHUIO JOKJIana oOo3HaueHa mpobsieMa U O0OCHOBaHa €€
aKTyallbHOCTbB; CHIENaH aHAJIW3 PA3IUYHBIX TOUEK 3PEHHS] Ha PacCMaTpPUBAEMYIO
npobiieMy H JIOTUYHO W3JI0KeHAa COOCTBEHHAs TO3MIHS; CHOPMYIUPOBAHEI
BBIBOJIbI, TEMa PACKpPhITa MOJHOCTHIO, BBIJCPKAH 00bEM; COOMIOIEHBI TpeOOBaHNUS
K BHEHTHEMY 0(OPMIICHUIO.

OuneHka «XOpomo» — OCHOBHbIE TpeOoBaHUS K pedepary, IOKIaIy
BBITIOJIHEHBI, HO TMPU 3TOM JIOMYyIIEHBl HENOYETH. B 4YacTHOCTH, HMEIOTCS
HETOYHOCTH B  M3JOXKEHHH  MaTepHala; OTCYTCTBYET  JIOTHYECKas

MOCJIEIOBATENBHOCTh B CYKJICHMSIX; HE BbLAEpKaH 00bEM pedepaTa. JOKIAIa;
MMEIOTCS HapyIIEHUS B O(POPMIICHUH.

OueHka «y10BJETBOPUTEIBLHO» — UMEIOTCS CYIIECTBEHHBIE OTCTYIIICHUS
oT TpeboBaHMil K peepUPOBAHHIO U TIPEICTABICHUIO JIOKIana. B vacTHOCTH: Tema
OCBEIICHA JIUIIh YAaCTUYHO; JOMYyIIEHbl (haKTHUYECKUE ONIMOKH B COJEPKAHHUH
pedeparta, T0KIaaa; OTCYTCTBYIOT BBIBOJIBI.

OneHka «HeYI0BJIETBOPUTEILHO» — TeMa pedepara, JJ0KIana  HE
packphiTa, OOHAPYKUBAETCS CYIIECTBEHHOE HEMTOHMMaHUe MpobemMbl uiu pedepar,
JIOKZIJIa]1 He MIPEJICTaBIIEH BOBCE.

OueHovHbId JTUCT pedepara (I0KIANA)
®UO obyuatomierocs
I'pynma [IperoaaBarellb
JlaTa

HanmeHnoBanue nokasaresns ‘ BrisiBiIcHHBIE ‘ Onenka




HECAOCTAaTKH U
3aMCYaHusA

KauecTBO

1. CooTBeTCTBHE COACPIKAHUSA 3aJdaHHUIO

2. 'paMOTHOCTB M3JI0KEHHS M KQ4eCTBO
odopmIIeHUS

3. CaMOCTOSTCILHOCTD BBLIIIOIHCHUS,

1. TI'my6una mpopaOoTKHN MaTepuana,

2. Hcnonp3oBaHue peKOMEHIOBAHHOM U
CIIPaBOYHOM JIUTEPATYPHI

6. O00CHOBAHHOCTE U 10KA3aTEJIbHOCTH BHIBOIOB

0611461}1 OYEHKA Kadecmeda 6blNOJIHEHUS

3amuTa pedepara (IlpencraBiienue 10KJaaa)

1. CBoOonHOe BrazieHue npodeccruoHalbHOM
TEPMHHOJIOTUEH

2. CiocoOHOCTh (POpMYTHPOBAHUS 1IENIU U
OCHOBHBIX PE3yJIbTaTOB IIPU IIyOJINYHOM
IIPEICTABJICHUH PE3YJIbTaTOB

3. KayecTBO u3n0k€HUsl MaTepuaia (Ipe3eHTallH)

Obwas oyenka 3a 3auumy pegepama

OTBeTbI HA JAONMOJHUTEIBbHBIC BOIIPOCHI

Bormpoc 1.

Bonpoc 2.

Bompoc 3.

061/1461}1 OYEHKA 30 0meenibl Ha 60NpocCsl

Hmozosan OUEHKa

Kpurepuu ouenku 3auéra:

OuneHka «3a4TeH0» —BBICTABISIETCS OOy4YalOMIEMyCs, IOKa3aBIIEMY
BCECTOPOHHME, CHCTEMATHU3WPOBAHHbIE, IIyOOKHE 3HAaHHS BOIPOCOB U YMEHHUE
YBEPEHHO IPUMEHATh HMX HA MPAKTUKE IPU PEUICHMM KOHKPETHBIX 3ajad,
cBOOO/IHOE U MPaBUIIbHOE 0OOCHOBAHUE MPUHSATHIX PEIIECHU.

OneHka «He 3a4TeHO0» — BBICTABIAECTCA OOydYarolieMmycsi, KOTOpbIA He
3HAaeT OOJBUIEH YAaCTH OCHOBHOT'O COJIEPKAHMSI PACCMATPUBAEMBIX TEOPETUUECKUX
MOJIOKEHUH M TEM JAUCIHUIUIMHBI, AOMYCKAaeT rpyOble OIIMOKH U HE yMeeT
WCITOJIB30BATh MOJyYEHHbBIE 3HAHUSI IPU PELLIEHUH TUIIOBBIX MPAKTHYECKUX 3a1a4.

Kpurtepuu ouieHKH KOHTPOJILHBIX 3aJaHUM:

- OLIEHKAa «OTJIMYHO» BBICTABIsETCs oOyuarouiemycs, eciu jgaHo 91-
100% npaBuIbHBIX OTBETOB;

- OLIEHKA «XOpOIL0» BBICTABIIAETCS OOyvarouiemycs, €ciu JaHo 75-
90% 1ipaBUIBLHBIX OTBETOB;

- OLIEHKA «YyJOBJETBOPUTEILHO» BBICTABISIETCS OOydYaroleMycsl, €Cliu
naHo 61-74% npaBUIIBHBIX OTBETOB;

- OLICHKA «HEYAOBJIETBOPUTENIBHO» BBICTABIIAETCS OOyUaromeMycs,
ecnu 1aHo MeHee 60% npaBWIbHBIX OTBETOB.

Kpurtepun oneHKkH Ha 3a4eTe U IK3aMeHe



OHCHKa «3avYTeH0» COOTBCTCTBYCT JFO00H U3 TIOJIOKHUTCIBHBIX OILICHOK
(«OTJ'H/I‘-IHO)), «XOpOoHIIo», «y,[[OBJIeTBOpI/ITeJ'IBHO»), a «He3a4YTC€HO)» — OLCHKC
«HCYAOBJICTBOPUTCIIBHO).

OuneHka «OTJMYHO» — BBICTABICTCS OOydYarolmEeMycs, IOKa3aBIIEMY
BCECTOPOHHUE, CHUCTEMATU3UPOBAHHBIC, rry0okue 3HAHUS BOIIPOCOB
AK3aMEHAIMOHHOTO OMJIeTa U YMEHHUE YBEPEHHO MPHUMEHATh MX Ha MPAKTUKE MPHU
pellIeHUH KOHKPETHBIX 3aja4, CBOOOIHOE U MPaBUIbHOE 00OCHOBAHUE MPHUHSTHIX
pEILICHUM.

OueHka «XOpOI0» — BBICTABIIACTCS OOYYAIOIMIEMYCS, €CIM OH TBEPIO
3HAE€T MaTepual, I'PaMOTHO M MO CYIIECTBY H3JaraeT €ro, yMeeT IPUMEHSTh
MOJIYyYCHHBIC 3HAHUA Ha IMPAKTUKE, HO JOIMYCKAEeT B OTBETE WJIM B PEIICHUM 3a7ay
HEKOTOPbIE  HETOYHOCTH, KOTOPBIE  MOXET YCTPaHUTh C  IOMOIIBIO
JIOTIOJIHUTEIIBHBIX BOIIPOCOB IPEIOIaBATENS.

OueHka «yJAOBJEeTBOPUTENbHO» — BBICTABIICTCS OOydYaroneMycs,
MoKasaBilieMy (parMeHTapHBIN, pa3pO3HEHHBIM XapakTep 3HAHWM, HEIOCTATOYHO
MpaBUIbHBIC  (POPMYIHPOBKH OA30BBIX TMOHATHI, HAPYIIEHUS JOTHYECKOU
MOCIIEIOBATELHOCTH B M3JI0KECHUU MPOTPAMMHOIO Marepuaia, HO MPU 3TOM OH
BJIaJIe€T OCHOBHBIMH IOHSATHUSIMH BBIHOCHMBIX Ha AK3aMEH, HEOOXOIUMBIMHU JIJIst
JaJbHEHIIero oOyueH!uss ¥ MOXKET MPUMEHATh MOJIyYEeHHbIE 3HAHUS 10 00pa3ily B
CTaHJAPTHOM CUTYallUH.

OueHka «HeyI0BJIETBOPUTEIbHO» — BBICTABISIETCS OOyYarouemycs,
KOTOpPbIA HE 3HaeT OOJbLIEH YacTM OCHOBHOIO COJEP’KaHMSI BBIHOCHUMBIX Ha
DK3aMEH BONPOCOB TE€M JIMUCLUMIUIMHBI, JIOMyCKaeT rpyOble OWMOKA B

(bOpMy.HPIpOBKaX OCHOBHBLIX MOHSITHM U HE YMECT HCIIOJIb30BATh ITIOJTYYCHHBIC
SHAaHUSA TP PCHICHUU THUITIOBBIX IMMPAKTHUYCCKUX 3a7a4

8 IlepeyeHb OCHOBHOM M IONOJHUTEJIbHON YUeOHOI JIuTEPaATypPhI

OcHoBHast yueOHas quTEpaTYypa

1. . JlapuonoB A.M. ['pammaTrka HEMEIIKOTO sI3bIKa [ DJIEKTPOHHBIN pecypc]:
yueOHoe mocodue/ JlapuonoB A.Ml.— DNEKTPOH. TEKCTOBBbIE JaHHbIC.—
Kpacunopap: FOxHblii uHCTUTYT MeHekMeHTa, 2012.— 53 ¢.— Pexum gocryna:
http://www.iprbookshop.ru/9573  — DBC «IPRbooks», o mapoJito

3. bormanoBa H.H. ba3oBwiii Kypc HEMENKOro s3blKa [DJIEKTPOHHBIN
pecypc]: ydebHoe mocoome/ bormanosa H.H., CemenoBa E.J.— Dnekrpon.
TEKCTOBbIE JaHHble.— M.: MOCKOBCKHM TOCYJApPCTBEHHBIM TEXHUYECKHUI
yHuBepcuteT umenu H.D. baymana, 2014.— 208 c— Pexum poctymna:
http://www.iprbookshop.ru/30861 — DBC «IPRbooks», mo mapoJto

3. Hapyctpanr E.B. IlpakTuueckas rpaMmaTHKa HEMEIKOTO f3bIKa =
Praktische Grammatik der deutschen Sprache [DnexTpoHHBII pecypc]: yueOHUK/
Hapycrtpanr E.B.— DnektpoH. TekctoBble nannbie.— CII6.: Anronorus, 2013.—
304 ¢c.— Pexwum moctyma: http://www.iprbookshop.ru/42466 — DBC «IPRbooksy,
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JlonoiHUTEILHAA y4eOHAasl JIUTepaTypa

1. YyeOGHO-MeTOMMUECKOE TOCOOME IO HEMELKOMY SIBBIKY ISl OakaiaBpoB
daxynpreTa «llepepabarbiBarole TEXHOJIOTHUW» [3NIEKTpOHHBIN pecypc] / U. A.
PemHeBa. — Kpacnonap, 2013. — 20 C.
http://kubsau.ru/education/chairs/languages/doc  /

2. onckoBa JI. A. «TomepaHTHOCTb B YCIOBHSX  MEXKKYJIbTYPHOMH
KOMMYHHUKAIIMM B KypCce€ HEMEIKOTO s3bIKa»: yd4el.-meron. mocobue / JI. A.
JloHCKOBA. — Kpacuomap : Ky6l'AY, 2017. — 110 C.
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/Uch.metod.posobie_Tolerantnost 2_ch. .PDF

3. NBanosa JI.B. Hemernkuii s3bIK 117151 Ipo¢eCCHOHATBHON KOMMYHHKAITIH
[OnexkTpoHHBIN pecypc]: ydeOHOe TMocoOue sl CaMOCTOSITENBbHOM PpaOOThI
ctynentoB/ HMBanoBa JI.B., CuurupeBa O.M., Tananait T.C.— DnekTpoH.
TEeKCTOBbIE AJaHHble.— OpeHOypr: OpeHOyprckuil rocy1apCTBEHHbBIN YHUBEPCUTET,
5BC ACB, 2013.— 153 ¢.— Pexum mocryma: http://www.iprbookshop.ru/30113
— 9BC «IPRbooksy, mo napo:mito

4. ImutpuuenkoBa C.B. [TocoOue mo HeMENKOMY S3BIKY ISl HAUMHAIOIIUX.
VYpoBenb Al u A2 [DnekTpoHHBIN pecypc]: yueObHoe nmocobue/ JIMUTpUUEeHKOBA
C.B., BacunseBa T.b., Hay3oBa B.A.— DIeKTpoH. TEKCTOBbIE NaHHbIE.— M.:
Poccuiickuii yauBepcutet apyx0b1 Haponos, 2013.— 140 c.— Pexum gocryma:
http://www.iprbookshop.ru/22208

O Ilepeuenn pecypcoB MH(POPMAIMOHHO-TETEKOMMYHUKAIIUOH-
Hoil ceTu «MHTEpHET»

Ilepeyens IBC
Ne HaunmeHnoBanue TemaTuka Cceblika
1. | Znanium.com VuuBepcanpHas | https://znanium.com/
2. | IPRbook VYuuBepcanpHas | http://www.iprbookshop.ru/
3. | U3parenbcTBO «JIaHby YuuBepcanbHas | http://e.lanbook.com/
4 OO0pa3oBarenbHbIN TOpTaN | YHUBepcaibHas | https://edu.kubsau.ru/
Ky6ol'AY

IlepeueHb HHTEPHET CAUTOB:
— CrnoBapu «MynpTutpan» [DIeKTpoHHbIA pecypc|: Pexum pgoctyna:
http://www.multitran.ru /
— Crnosapu «ABBYY Lingvo» [DnektponHblii pecypc]: Pexum mocryma:
http://www.lingvo-online.ru /
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AUCHUILIUHBI


http://kubsau.ru/education/chairs/languages/doc
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/Uch.metod.posobie_Tolerantnost_2_ch._.РDF
http://www.iprbookshop.ru/30113
http://www.iprbookshop.ru/22208
https://znanium.com/
http://www.iprbookshop.ru/
http://e.lanbook.com/
https://edu.kubsau.ru/
http://www.multitran.ru/
http://www.lingvo-online.ru/

1. WHOCTpaHHBIN S3BIK : METOA. YKa3aHWs MO OpraHM3allid KOHTaKTHOM
paboTHI [y1s1 o0yJarommxcs (haKysbTeTa epepadaThIBAIOIINX TEXHOIOTHIA / COCT. A. A.
[ urmuipiHa. — Kpacnonap Kyol'AY, 2018. — 26 C.
https://edu.kubsau.ru/file.php/117/35.03.07_bak_MU_Kontakt.t. In.jaz. angl. Sarbatova

566585 vl .PDF

11 Iepeyenb MHMOPMANMOHHBIX TEXHOJIOTHWH, HCIOJIb3yeMbIX
IPH OCYHIECTBJIEHUH 00Pa30BaTeJIbHOIO Mpouecca no AUCHHUILINHE,
BKJIIOYAS nepevYyeHb MPOrpamMMHOI0 o0ecneueHus1 7|
UH(POPMALMOHHBIX CIIPABOYHBIX CHCTEM

WudopmanroHHbIe TEXHOJIOTHH, UCIOIB3yEMbIe MPH OCYIIECTBIECHUH 00pa3oBaTEIbHO-
ro mpolecca Mo AUCLUUIUIMHE MO3BOJIAIOT: 00ECIeUnTh B3aUMOACHCTBUE MEXK]Yy YyYaCTHUKAMU
00pa30BaTeNbHOTO MPOLIECCa, B TOM YHCIIE CUHXPOHHOE U (WJIN) aCHHXPOHHOE B3aUMOJIEHCTBHE
nocpeactBoM cetd "MHTepHeT"; pUKCUpOBaTh X0/ 00pa30BaTEIbHOIO Ipolecca, pe3ybTaToB
IPOMEKYTOYHOM aTTECTAIlMK MO JUCUUIUIMHE U PE3YIbTaTOB OCBOCHUS 00pa30BATEIbHON MpO-
IpaMMbl; OpPraHM30BaTh MpoLEcC 00pa30BaHUs MYyTEM BHU3yalM3allUU H3ydaeMod MHpopMaruu
MIOCPEICTBOM HCIOJB30BAHUS MPE3eHTALNH, Y4eOHBIX (PMIBMOB; KOHTPOJIUPOBATH PE3yJIbTaThI
00y4YeHMsI Ha OCHOBE KOMITbIOTEPHOTO TECTUPOBAHUS.

11.1 IlepeyeHb JIMIIEH3MOHHOT0 POTPAMMHOI0 00ecreYeHHs

Ne HaumenoBaHue KpaTkoe onucanue

1 Microsoft Windows OmnepalmoHHasl cucTemMa

2 Microsoft Office (Bkmrowaer Word, Excel, | TTakeT opHCHBIX TPUITOKEHUI
PowerPoint)

3 Cucrema tectuposanus INDIGO TectupoBanue

11.2 Ilepeyenb npogeccCHOHAIBHBIX 023 JaHHBIX U HH(POPMAIMOHHBIX CIIPABOYHBIX
CHCTEM

Ne | HaumenoBaHue Temaruka DIEeKTPOHHBIN ajipec
1 | Hayunas sieKTpoHHas VYHuBepcabHast https://elibrary.ru/
oubmnoteka eLibrary

11.3 Joctyn k cetu UnTEpHET

Hoctyn x cetn IHTEpHET, TOCTYN B JEKTPOHHYIO WH()OPMAIIMOHHO-00pa30BaTEeIbHYIO
Cpelly YHUBEPCUTETA.

12 MaTepuajibHO-TEXHUYECKOE o0ecrneyeHue s 00ydeHHs
M0 JUCHMUILJINHE
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[Tnannpyemple TOMEIICHUS )11 POBEJCHHUS BCEX BUIOB YUEOHOM JESITEIIBHOCTH
HaumenoBanne yueOHBIX

MPEAMETOB, KypCOB,
JTUCTIUTUIAH (MOMYIIeH),
MPAKTHKH, HHBIX BUJIOB
y4eOHOI1 e TeTbHOCTH,

MPOTpaMMBbI

2

MPEIYCMOTPEHHBIX YIeOHBIM
IUTAaHOM 00pa30BaTEILHON

HaumeHoBaHne noMemeHuii 1
MIPOBEICHUS BCEX BHIOB yUEOHOM
JeSITeIBHOCTH, TIPETyCMOTPEHHOM
Y4eOHBIM IDIAHOM, B TOM YHCIIE,

MOMEILEHHUH TSI CAMOCTOSITEIHbHON
paboThl, ¢ yKa3aHUEM TIepEeUHs
OCHOBHOT'O 000pYI0BaHHMS, YIeOHO-

MmporpaMMHOTO obecreueHust

HarJasaJHbIX OCOOMit 1 HCIOJIB3yEMOI'0O

Anpec (MECTOIIOIOKEHHUE)
MOMEIIEHUH 151 POBEICHUS
BCEX BHIOB yueOHOM
JIeSITEIbHOCTH,
MPeyCMOTPEHHOH y4eOHbIM
IUTaHOM (B CIIy4ae peaan3anuu
00pa3oBaTeNbHBIX MPOTPAMM B
ceTeBoit hopme
JIOTIOJTHUTEIBHO YKA3bIBACTCS
HAVMEHOBAaHUE OPTraHU3aIInH, C

KOTOPOi1 3aKJII0UEH JOTOBOD)

MHocTpaHHBIN A3bIK

3

4

(Hemeukwuit)

ITomemenue Ne513 T'/l, mocago4yHbIx
mecT — 30; mromans — 41,1kB.M;
y4eOHast ay JUTOPHS IIJISI TPOBEACHUS
Y9IEeOHBIX 3aHSATHIA.

JIOCKa, yueOHast MeOeTIb).

[Tomemenue Ne610 I'VK, nocanounsix
mect — 28; omaas — 40KB.M;
yueOHast ay JUTOPHS IS IPOBEICHUS
y4eOHBIX 3aHSATHUH.
crenuaIn3upoBaHHast MeOenb (yueOHast
Jocka, yueOHast Mmebenn);
TEXHHUYECKHE CPEICTBA 0OyUCHNS,
Ha0OPBI IEMOHCTPAIIHOHHOTO
000py0BaHNS ¥ y4eOHO-HATJIAHBIX
mocobuit (HOyTOyK, MPOEKTOP, SKPaH);
nporpammuoe obecriedenue: Windows,
Office.

[Tomemenne Ne628 I'VK, nocamouHsix
MecT — 26; miomanas — 34,7kB.M;
yueOHast ay IUTOPHs ISl IPOBEICHUSI
Y4eOHBIX 3aHSITHHA .
CHenHaNn3upoBaHHas Mebenb (yueOHas
JOCKa, yueOHast MeOeb);

TEXHUYECKUE CPe/ICTBA O0YUCHUS,

HaOOPBI IEMOHCTPALIHOHHOTO
000pyI0BaHUs H Y4eOHO-HATIISIHBIX
mocobuit (HOyTOYK, MPOEKTOP, SKPaH);
nporpammHuoe obecnedenne: Windows,
Office.

[Tomemenune Ne541 I'VK, mtomans —
36,5KkB.M; IOMEIIEHHUE ISl XPAaHSHUS U
npodumakTHIecKoro 00CIyKUBaHUS
yueOHOro 000pya0oBaHusL.
KOHAUIMOHEep — 1 mT.;
XOJOAUIBHUK — 1 mT.;
nabopaTopHOE 000pyAOBaHHE
(obopynoBanue taboparopHoe — 3
I0IT.});
TEXHUYECKHE CPEICTBA O0YIECHUS
(mpunTep — 1 mmT.;
MOHHUTOp — 3 MIT.;
KOMIBIOTEP MIEPCOHATBHBIN — 5 mT.).
Hoctyn k cetn «UaTEpHETY;
JlocTyn B 3JIEKTPOHHYIO

Crenmanm3upoBaHHas MeOels (yaeOHas

00pa3oBaTeIbHYIO CPEly YHUBEPCHUTETA;

350044, KpacHonapckuii kpaid,
r. Kpacnonap, yin. um.
Kanunawuna, 13




Anpec (MecTONoIOXKEHHUE)

HaumenoBanue yueOHBIX
MIPEAMETOB, KypCOB,
JUCLUILIHH (MOIyJeH),
MPaKTHKH, HHBIX BUJIOB
yueOHOM eI TeIbHOCTH,
MPEAyCMOTPEHHBIX YIeOHBIM
IUTaHOM 00pa30BaTeNBFHON

HanmeHnoBanue noMenieHui ais
MPOBEICHUS BCEX BHJIOB yUCOHOM
JIESITEIbHOCTH, TIPETyCMOTPEHHOMN
y4eOHBIM TUIAHOM, B TOM YHCIIC,
MOMEIICHUM I CaMOCTOSATEIIbHOMI
paboThI, ¢ YKa3aHUEM MEPEUHS
OCHOBHOTO 000pyAOBaHMS, yIeOHO-
HaTJBITHBIX IOCOOHH M UCTIONB3YEeMOTO

MOMELICHUH AJIs TPOBEJCHUS
BCEX BHOB yueOHOU
JIeSITEIIbHOCTH,
NPeyCMOTPEHHOH y4eOHBIM
IUIaHOM (B CiTydyae peanu3aiuu
00pa3oBaTeIbHBIX IPOrPaMM B
ceTeBoil hopme
JOTIOJTHUTENIBEHO YKa3bIBaCTC

HPOTPaMMEI
MPOTPaMMHOTO 00eCTICUeHHUS
HauMEHOBaHHUE OpraHHU3aIHH, C
KOTOPO¥ 3aKJIFOYEH JOT'OBOP)
2 3 4
nporpaMMHOe obecriedenue: Windows,

Office

[Tomemenue Ne 623 I'VK, mocamounbIx
mect — 30; momanas — 31,8Mm2
ITomereHue a1 CaMOCTOSTENIBHOM
PpaboThI 0OYYAOIIHXCSL.
nabopaTtopHoe 000pyI0BaHHE
(mmeitep — 1 mrt.;
CTOJ Ta0OpaToOpHBIA — 1 mIT.;);
TEXHHUYECKHE CPEICTBA 00yUCHNUS
(7HOYyTOYK — 1 IT.;
OpUHTEP — 3 IIT.;
My — 1 mwr.;
9KkpaH — 1 mT.;
MIPOEKTOp — 2 MIT.;
ceTeBoe 000pya0BaHue — 2 IIT.;
ckaHep — 1 mT.;
Buzeo/(poro kamepa — 1 wir.;
ubm — 1 mr.;

JIOCTYT K ceTH «HTepHeT»;
JIOCTYTI B 3JIEKTPOHHYIO

Cpe/y yHUBEPCHTETA,;

MeOenb).

KOMIBIOTEp MMEPCOHATBHBIN — 2 IIT.);

nH(pOpMannOHHO-00pa30BaTEIbHYIO

CrHenHaNn3upoBaHHas Mebemb(ydeOHas




